Nagroda OIV dla ,Enographii
Thalloris”

24 czerwea Jury OV (Miedzynarodowej
Organizacji Winorosli i Wina) w konkursie

na najlepsza publikacje winiarska ostatnich
dwach lat przyznato nagrode w kategorii
Historia, Literatura” dziefu,,Enographia Thal-
loris” Mirostawa Kuleby, wydanemu przez
Fundacje, Gloria Monte Verde". Do konkursu
zqtoszono 30 publikacjiz 12 krajow. Ofigjalna
ceremonia wreczenia nagrd odbedzie sie

21 pazdzierika w salonach IV przy ulicy
d’Aquesseau w Paryzu.

Dni Wojewddztwa Lubuskiego
Tradycje winiarskie wojewddztwa byty mocno
akcentowane podczas Dni Wojewddztwa
Lubuskiego, ktdre obchodzono w dniach 27-
29 czerwca w Zielonej Gorze. W specjalnym
namiocie Lubuski Szlak Wina i Miodu repre-
zentowatyw innice, Julia’, Krucza”, Mitosz’,
NaLesnejPolanie’, Saint Vincent’, U Mi-
chata"i,Pasieka przy Piaskowym Miynie”
Swoje stanowisko miato takze Muzeum Wina.
Natomiast wzdtuz ulicy Kupieckiej ustawiono
wystawe plenerowg pt.,Lubuskie winnice”
Skfada sie na nig 26 wielkoformatowych
djec pokazujacych piekno naszych winnic
wraz ze szczegétowymi opisami. Wystawe
promujaca lubuskie winiarstwo pokazano
takze w kraju i za granica. W maju mogli jg
obejrze¢ mieszkaricy Poznania. W pierwszej
potowie lipca ustawiona zostata w ogrodach
harokowych Winnicy Wackerbarth k/Drezna,
aw drugiej przy Starym Rynku we Wroctawiu.
W sierpniu byfa na Przystanku Woodstock

i pézniej w centrum Kotobrzegu.

LSWiM w ,Gazecie Lubuskiej”
Mapa Lubuskiego Szlaku Wina i Miodu

byta 17 lipca prezentem dla czytelnikéw
codziennego wydania gazety. Jednocze-
$nie umieszczono na niej miejsca stynace

7 przysmakow i zarejestrowanych produktéw
regionalnych. To podreczne wydawnictwo
znakomicie utatwi zwiedzanie naszego wo-
jewddztwa amatorom podrézy kulinarnych.
Podjecie decyzji udania sie w droge przybliza
czterostronicowy dodatek szczegotowo opi-
sujacy game uprawianych w regionie odmian
winorosli i wytwarzanych tu specjatow.

Lubuskie wino winobraniowe

Na uroczystej prezentacji win z lokalnych
winnicw dniu 24 lipca w zielonogdrskiej
Palmiarni wybrano pierwszy, historyczny
trunek z naszego regionu. Bedzie on oficjalnie
sprzedawany podczas Dni Zielonej Gory jako
wino winobraniowe, ze specjalnie na ten cel
zaprojektowana etykiet3. Tego zaszczytu do-
stapito, Cuvee Stoneczne”rocznik 2013 z win-
nicy Saint Vincent w Borowie Wielkim. Jest to
biate, pétwytrawne cuvée z aromatycznych
odmian Gewiirztraminer, Pinot Gris i Muscat
Ottonel. Inicjatywa dokonania wyboru
reprezentanta win lubuskich wyszta z Zielo-
nogdrskiego Stowarzyszenia Winiarskiego.
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Enographia
Thalloris -

,Enographia Thalloris", wielka historia zielonogdrskiego wina, wydana w 2013 roku przez fundacje Gloria Monte Verde, otrzymata nagrode Miedzynarodowej Organizacji
Winorosli i Wina. Wydawca uzyskat prawo opatrzenia okfadki ksiazki specjalng banderola

Mirostaw Kuleba

WINNICE KRYMU

Z dawnych podrdzy pozostala mi butelka starego winiaku, ktéry produkowal winiarski
sowchoz Koktebel na Krymie. Kupazowano go ze spirytuséw co najmniej dziesigcioletnich
i starszych, z rosnacych wérod stepéw winogron Rkaciteli, Terbasz i Kara izjum aszchabadzki.
»Konjak Krym”, jak go nazwano, to produkt miejscowej kultury winorosli, liczacej 2500 lat.
W krymskim kombinacie winiarskim Massandra znajdujg si¢ najstarsze piwnice Ukrainy,
a niegdys ZSSR, zbudowane w 1897 roku, a w nich enoteka z milionem kolekcjonerskich win.

Cenne tupy przypadly tego lata Rosjanom. Triumfuja w imperialnym amoku, ,,ssgc rubinowe
piersi winogrona”. Rubinowa posoka pod biekitnym niebem okryta si¢ ukrainska ,niwa ztoto-
ktosa”. Mickiewicz, brodzac w krymskich tanach u stop Czatyrdahu, dostrzegl jednak prawde,
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ktora jest, ktorej nie zniweczy zwatpienie Pilata: ,,Stuchasz tylko, co mowi Bég”.
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Przemystaw Karwowski

WINIARSKIE AKCENTY
DNI ZIELONE] GORY
-WINOBRANIA 2014:

KIEDY, CO, GDZIE

Nie majac jeszcze dokladnych informacji o wszystkich
przedsiewzieciach, promujacych tradycje winiarskie, z kroni-
karskiego obowigzku i wzorem lat ubiegtych przedstawiamy
te, o ktorych juz wiemy.

4-30 wrze$nia: ,Zielona Géra — 700 lat udokumentowanego
winiarstwa”, wystawa dokumentéw ze zbioréw redakcji
pisma ,,Winiarz Zielonogérski” oraz WiMBP im. C. Nor-
wida, tzw. facznik biblioteki;

6 wrze$nia: przejazd pociagiem turystycznym ,,Winniczek”
na trasie Poznan-Zielona Goéra-Poznan, pociag przewie-
zie poczte specjalng z datownikiem okoliczno$ciowym
»Winobranie”;

6-13 wrzesnia: prezentacje 13 winnic, domki winiarskie,
Stary Rynek;

6-13 wrze$nia: ,winobusy”, zwiedzanie 11 winnic;

10 wrzeénia - 19 pazdziernika: ,W Griinbergu na Anty-
podach”, wystawa w Muzeum Ziemi Lubuskiej, kurator
dr Anitta Maksymowicz;

10 wrzesnia - 2 listopada: ,,Cyna ze zbioréw MZL”, wystawa
w Muzeum Ziemi Lubuskiej, kurator dr Arkadiusz Cincio;

12 wrzes$nia: ,Klient w centrum uwagi — Stuzba Celna wobec
winiarstwa w Polsce”, konferencja w Sali Kolumnowej Urze-
du Marszatkowskiego;

13 wrzesnia: Korowod Winobraniowy, m.in. z udziatem
17 winnic;

14 wrze$nia: XII Konkurs Win Domowych, zielonogérska
Palmiarnia.

Witold Dobroczyriski

LUBUSKIE WINA REGIONALNE
NA FESTIWALU ,WINA I SERY”
W SOPOCIE

W dniach 20-22 czerwca 2014 r. na pieknie odrestaurowanym
Placu Przyjaciol Sopotu przed wejéciem na sopockie molo odbylt
sie V Sopocki Festiwal ,Wina i sery”, w ktérym wzieto udziat 35
wystawcow z Polski i Europy. Wystawiano wina z polskich winnic,
wina z Europy i spoza niej, nalewki, wédki, miody pitne, cydry,
soki, polskie sery zagrodowe i sery regionalne z Europy, miody,
szlachetne wedliny, chleb i pieczywo, oleje, oliwy i inne delikatesy.
Mozna bylo dokona¢ degustacji i zakupu unikatowych produktow.
Zauwazylem, ze byly eksponowane wina gronowe z Polski, Gru-
zji, Moldawii, Macedonii, Grecji, Portugalii, Hiszpanii, Wloch,
a nawet z Australii oraz wina owocowe krajowych wytworcow.

Lubuskie wina regionalne promowatly dwie sympatyczne panie,
Katarzyna Klimuk - specjalista ds. sprzedazy wina winnicy Saint
Vincent w Borowie Wielkim i Justyna Jakubiec, prywatnie prowa-
dzaca pasieke. Prezentowaly, czestowaly i sprzedawaly dwa rodzaje
win wytrawnych z roku 2012, bialego rieslinga i czerwonego
regenta. Cena butelki wina wynosifa 50 zI i nie byta zbyt konku-
rencyjna na sopockim festiwalu. A moze tu nad morzem warto
szerzej promowac wina lubuskie, szczegélnie w sezonie letnim?

Wino i ser idg w parze. Na festiwalu prezentowano sery, ktére
mozna bylo skosztowa¢ do lampki wina. Oczywiécie mozna bylo
réwniez zaopatrzy¢ sie w wieksze ilosci. A byto w czym wybierac.
Polscy wytworcy regionalni proponowali swoje wyroby w wie-
lu smakach i odmianach. Mozna bylo spotkaé sery z ziotami,
z pomidorami czy z orzechami. Byty goéralskie oscypki, twarogi,
sery biale i sery z6lte dtugo dojrzewajace. Np. znane juz, swojskie,
dlugo dojrzewajace sery z Gospodarstwa Rolnego w Korycinie na
Podlasiu, sery owcze z rancza ,Frontiera” z okolic Mragowa czy
sery kozie z gospodarstwa ,Malinowy Chruséniak”. Swoje sery
prezentowali rowniez Francuzi, Grecy, Hiszpanie, Austriacy,
Szwajcarzy, Bulgarzy, Litwini i Wosi.

Justyna Jakubiec (z lewej) "zi f-
i Katarzyna Klimuk - ’ g

na festiwalu w Sopocie.
Fot. Witold Dobroczynski
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PIONIERSKIE WINO

Staraniem Stowarzyszenia Pioneréw Zielonej Gory niedawno wydany zostal tom wspomnien najstarszych mieszkancéw naszego
miasta, zatytulowany ,,Pionierzy Zielonej Gory - wczoraj i dzi§”*. Relacje zielonogorzan opracowali Wiestaw Pyzewicz i Julian
Stankiewicz. We wspomnieniach z pierwszych powojennych lat pojawia si¢ do$¢ egzotyczny dla nowych mieszkancow Zielonej
Gory motyw, zwigzany z historiag miasta - wino. Zielonogorskie wino, winnice i §wieto Winobrania. Nizej prezentujemy fragmenty
pionierskich relacji, zwiazanych z winng tematyka. Pewnym kuriozum w tym zbiorze jest zachowana w zbiorach Stowarzyszenia
Pionieréw Zielonej Gory stronica wydarta z rosyjskojezycznego czasopisma o nieustalonym tytule, zawierajaca relacje z winobra-
nia w Zielonej Gorze w 1951 roku. Jej autorem jest Michail Jarowoj. Tekst dedykujemy tym wszystkim, ktorzy uszczesliwili nasze
miasto Festiwalem Piosenki Rosyjskiej. Mozna oczekiwa¢, ze w wyniku zwycieskiej okupacji Krymu i wschodniej Ukrainy przez

Rosje repertuar pie$ni prezentowanych na kolejnym festiwalu znacznie si¢ wzbogaci.

Zdzistaw Piotrowski
PRZY]ECHALEM Z GORZOWA NA WINO-
BRANIE W 1947 ROKU

W pierwszych latach powojennych wojewddztwo poznanskie
miato dwie popularne gazety. Porannym, oficjalnym dziennikiem
byl ,,Glos Wielkopolski”. Byta tez popotudniéwka pod nazwa
»Express Poznanski”. Czytalismy gléwnie ,,Express”, udostepniany
dnia nastepnego przez sgsiada z drugiego pietra naszej kamienicy
w Gorzowie WIkp. przy ul. Kosynieréw Gdynskich 25. Czytajac
te ,przechodzong” gazete dowiedzialem si¢, ze w Zielonej Gorze
jest Panstwowa Lubuska Wytwoérnia Win, podlegta Centralnemu
Zarzadowi Panstwowego Przemystu Fermentacyjnego w Bydgosz-
czy. Reklamowali si¢ winem jabtecznym, stodkim, pod nazwa
»Reneta Kardynalska” oraz winami porzeczkowymi, pétstodkimi.
Ojciec $mial sie, Ze jezeli nie smakujg nam szare renety z przydo-
mowego ogrodu, to on zrobi wino o nazwie ,Reneta Kolejarska”.

Ojciec obiecal wzig¢ mnie na zielonogérskie Winobranie.
Tak sobie wykoncypowal, aby mie¢ stuzbe wieczorem i na nocke
w sobote 27 wrzesnia 1947 r. Zamoéwit sobie kwatere w noclegowni
w Zielonej Gorze. Przyjechalismy w sobote porannym pociagiem
z Gorzowa, przez Kostrzyn.

Miasto byto udekorowane troche podobnie jak Dolsk na dozyn-
ki, ale bardziej okazale, bo juz w okolicach dworca i wzdluz calej
ul. Generalissimusa Stalina, az do ratusza i dalej - do pl. Stowian-
skiego. Gtéwnymi elementami dekoracyjnymi byly wience uwite
z gatezi winorosli. Rozwieszono te wierice nad ulicami, na linkach
idrutach rozciggnietych pomiedzy drzewami. Wokél ratusza byty
wkopane dragi i na nich wisiaty wience, ale uwigzane ,,na plasko”,
w poziomie. A z wiencéw zwisaly kolorowe wstazki.

Najwigkszy wieniec wisial na wiezy ratuszowej, na wysiegniku
z dwoma fancuszkami. Paski wieniec kojarzyl mi si¢ z modnym
wywieszaniem okraglej tarczy nad zakladem fryzjerskim. Jak
sie dowiedzialem, wywieszanie zielonego wienca to odziedzi-
czony po Niemcach zwyczaj sygnalizowania, ze na winnicy
zaczely sie zbiory.

Jesli chodzi o ratusz, to jego wieza byla udekorowana
tanicuchami zaréwek, ktére — zapalone wieczorem - tworzyly
tadny motyw do podziwiania. Jeszcze warto wspomnieé, ze
gdzieniegdzie wisialy grona zrobione z przepalonych zaréwek,
pomalowanych na zielono i zaopatrzonych w wyciety z blachy
ksztalt liscia winorosli.

Bolestaw Witostawski
LATA ZAPISANE W PAMIECI
Byt tez czas na rézne chlopiece gry i zabawy, czasem nie-
bezpieczne lub z zaskakujacym finatem. Pewnego razu gratem

z chlopakami w pitke na zapleczu kamienicy przy ul. Mikolaja
Reja 3, przy zabudowaniach od strony ul. Wiadystawa Reymonta

(dzi$ odcinek al. Wojska Polskiego). Wtem zobaczylismy, ze w jed-
nym miejscu osuwa si¢ ziemia, odstaniajac wejscie do jakiego$
pomieszczenia. Okazalo sig, ze jest to piwniczka winiarza, w kto-
rej znalezliSmy ponad 600 pustych butelek do szampana i kilka
napelnionych tym trunkiem. Butelki wkroétce odstawilismy do
Winiarni przy ul. Ignacego Daszynskiego (obecnie ul. Stanistawa
Moniuszki), inkasujac za nie nieco grosza.

Wlodzimierz Kwasniewicz

O MOICH RODZICACH, ADELI 1 JOZEFIE
KWAgNIEWICZACH, PIONIERACH ZIELO-
NEJ GORY — SERDECZNE WSPOMNIENIE

[MJj ojciec Jozef] szybko zaczal wrasta¢ w swoja nowa rzeczy-
wisto$¢ i przestrzen, tak ze przestal traktowac Zielong Gore jako
miejsce tymczasowego pobytu. Z satysfakcja obserwowal jej zycie
irozwdj jako swojego nowego miejsca na ziemi, piszac iz: W miescie
przybywato coraz wiecej mieszkanicow. Z dnia na dzie# odczuwato
sig lepszqg organizacje zycia w kazdej dziedzinie. Pigkne byly Dni
Zielonej Gory koriczgce sig Swigtem Winobrania. Bylo to jedyne tego
rodzaju $wigto w Polsce, totez na pierwsze Winobranie do Zielonej
Gory przyjezdzaty wycieczki z catego kraju, a szczegdlnie ze Slgska.
Rano w dniu Winobrania orkiestry gérnicze przechodzily ulicami
i swg muzykq zapraszaly na gody winobraniowe. Miasto wtedy
po prostu pekato w szwach, a liczba gosci przekraczata znacznie
liczbg mieszkanicow**. Pamietam znakomicie te barwne i pickne
korowody winobraniowe, ktdre ogladatem jako dziecko a potem
chlopak. Nie wiedzialem wowczas, ze byla to polska kontynuacja
regionalnej niemieckiej tradycji winiarskiej. [...]

W 1976 r. spetnily si¢ moje marzenia i rozpoczela sie naj-
wazniejsza cz¢$¢ mojego zycia, czyli kariera muzealnika. Roz-

poczalem 1 wrzeénia tego

e = roku prace w Muzeum

ikiewicz Ziemi Lubuskiej na stano-
wisku kierownika Dziatu
Winiarskiego. Jak wypitem
w tymze cate wino... to
z dniem 1 stycznia 1978 r.
podjatem si¢ tworzenia
i budowania obecnego
Lubuskiego Muzeum
Wojskowego w Drzono-
wie, dziela mego zycia,
ktére budowalem od zera,
od podstaw. Najpierw
powstalo ono w mym
sercu i w mySélach,
a nastepnie je przez
dtugie lata (bo przez
34) materializowatem.

Wiestaw Py'zewicz, Julian 5t

y Zielonej GoOrY
1 1.dZ1S
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PIONIERSKIE WINO

Leon Borysowski
CZAS NAUKI 1 PRACY

Poczynajac od 1945 roku uczestniczytem we wszystkich
zielonogdrskich Winobraniach. W pierwszych latach powojen-
nych mialy one charakter prawdziwego $wigta zbioréw owocow
winoroéli. Na przystrojonych wozach i platformach ciggnionych
przez konie jechaly beczki z winem, winiarki w pieknych strojach,
w korowodzie szly rézne postaci historyczne. Winogrona i wino
sprzedawano w wielkich beczkach, wykorzystanych jako budki
handlowe. Goéci Winobrania czg¢stowano tez gratisowo winem
nalewanym do papierowych kubkéw.

Lucja Mrozowska (Karczewska)
ZAMIESZKALAM NA WINNICY

Za Niemcow byto to Weinbergshang, czyli ,Winnica na stoku”,
droga na poludniowym zboczu wzgdrza Lobtenz. Powyzejiz obu
stron ul. Wodnej w 1946 roku zastaliémy winnice, a ponizej rozcia-
galy sady i pola; dzi$ sg tu jeszcze ogrodki dziatkowe, a wokot liczne
domki jednorodzinne, ktére zaczeto budowac od poczatku lat 70.
Nieopodal mojego domu zachowala sie do dzi$, zaglebiona w ziemi,
zabytkowa piwnica do lezakowania wina, z wejsciem widocznym
od ul. Wodnej. Przez jakis czas PSS ,,Spolem” skladowata w niej
ziemniaki i inne warzywa, p6zniej stuzyla komu$ do hodowania
pieczarek. Dawniej o tej winnicy powyzej ulicy Wodnej méwito
sie ,winnica ksiedza Michalskiego”, bo dochodzita do stojacego
na wzgorzu kosciétka pw. Narodzenia Najswietszej Marii Panny
(zwanego Kaplica na Winnicy), nalezacego do parafii $w. Jadwi-
gi, ktorej proboszczem od jesieni 1945 roku byt ks. Kazimierz
Michalski. Winnice uzytkowata (byly nowe nasadzenia winorosli)
zielonogoérska Winiarnia, bodajze do pierwszej polowy lat 60.
zeszlego wieku.

Rodzina Feliksa Nowiriskiego przybyta z Francji w 1947 roku i zamieszkata w dawnym domu winiarskim
W. Biittnera, péZniej Herberta Lange, stojacym posrdd zdziczatych winnic (dzisiaj ul. Zakret 2)

Zielona Gora, Winobranie 1953. Rodzina Stanistawy i J6zefa Oszczykow, mieszkaricéw podzielonogérskiego
Grabowca, sfotografowata sie przed ratuszem. Oszczykowie, pochodzacy z Dabréwki w Puszczy Kampino-
skiej, wyjechali na Zachdd w 1945 roku, kiedy komunisci zaczeli polowanie na AK-owcéw

Michait Jarowoj
DZIEN WINOBRANIA

Tu, na placu Stowianskim, odbyl sie wiec. Poprzedniego dnia
radio moskiewskie przyniosto radosng wiadomos¢: odpowiedz
towarzysza J.W. Stalina korespondentowi ,,Prawdy” na temat broni
atomowej. Wszyscy przyijeli ja jako nowe wezwanie do zachowa-
nia pokoju na calym $wiecie, jako mocne przeciwstawienie si¢
agresywnym zamiarom amerykanskich podzegaczy wojennych.

Wsrdd ludzi zapanowata wielka rados¢. Wytracono atomowy
atut z rak amerykanskich podzegaczy wojennych. Bedzie poko;!
Beda kwitly winnice w Zielonej Gorze!

Kiedy tylko méwca wymienil imie Stalina, nad placem wzle-
cialy stada golebi, a tysigce ludzi skandowaly: - Niech zyje Stalin!

Po wiecu rozpoczal si¢ uroczysty pochdd. Ludzie szli w kolum-
nach ulicg Stalina, a z trybuny pozdrawiali ich przedstawiciele
wladz miasta, przywddcy partii, organizacji spolecznych oraz
przodownicy pracy. A kiedy pochdd sie skonczyl, wszyscy prze-
niesli si¢ na Stary Rynek, na miejskie place i ulice. Tam w kioskach
i kramach, oplecionych zielenig i kwiatami, mozna byto wypi¢
wino, nalewane do szklanek prosto z beczki, i potanczyé. Do
poznego wieczora ludzie pracy w Zielonej Gorze §wigtowali Dzien
Winobrania, a co godzine na starej wiezy ratusza trebacze grali
stary hejnat Ziemi Lubuskiej, rdzennej polskiej ziemi, zlaczonej
z macierzg dzieki historycznym zwyciestwom narodu radzieckiego
nad faszyzmem.

Dzieh Winobrania - stare $wieto winiarzy - w Zielonej Goérze
stal si¢ demonstracja, przejawem gotowosci narodu polskiego,
razem z narodem radzieckim i wszystkimi pokéj mitujacymi
narodami, do walki o trwaly, nieprzemijajacy pokéj na $wiecie.

Z rosyjskiego przetozyt Ryszard Szymkowski

* ,Pionierzy Zielonej Gory — wczoraj i dzis”, red. i oprac. Wiestaw Pyzewicz
iJulian Stankiewicz. Pro Libris, wydawnictwo WiMBP im. C. Norwida, Zielona
Gora 2014.

** Cytat z opublikowanych wspomnien Jézefa Kwasniewicza ,,Zielona Géra — moje
zycie”, Studia Zielonogorskie, cz. 1 - t. 6 (2000), cz. 2 - t. 9 (2003).
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GLORTA MONTE VERDE E
SIMETA NA RFTEZ LUBUSKIGE ZIENICTA.

e e

Karta beznominatowa, projekt Przemystawa Karwowskiego

Dzigki staraniom Przemystawa Karwowskiego, prezesa Fun-
dacji na rzecz Lubuskiego Dziedzictwa ,,Gloria Monte Verde”
i Jerzego Jasinskiego, cztonka Zarzadu Okregu Zielonogorskiego
Polskiego Zwiazku Filatelistow, w obrocie pocztowym znajda sie
walory filatelistyczne upamietniajgce siedemsetng rocznice udoku-
mentowanego winiarstwa w Zielonej Gorze. 14 sierpnia br. Poczta
Polska wprowadzi do sprzedazy w nakladzie 1000 sztuk karte
beznominalowg z motywem stylizowanej kaplicy pw. Narodzenia
Naj$wietszej Marii Panny wraz z okoliczno$ciowym
napisem na specjalnie wykonanej na t¢ okoliczno$¢
akwareli Jerzego Fedry.

Jednoczesnie stylizowany logotyp zawierajacy
winne grono oraz fragment sygnaturki kapliczki
znajdzie sie na nalepce ,R” oraz stemplu informa-
cyjnym ,,Poczty Kolejowej”, przewozonej w dniu
6 wrzeénia 2014 r. z okazji 700 lat udokumentowa-
nego winiarstwa i corocznego swieta Winobrania
w Zielonej Gorze. Organizatorami ,,Poczty Kolejo-
wej” s Biuro Marketingu i Filatelistyki, Regionalny
Koordynator ds. Filatelistyki w Poznaniu, Region
Sieci w Gorzowie Wlkp., Region Sieci w Poznaniu, S&
Fundacja na rzecz Lubuskiego Dziedzictwa oraz
Instytut Rozwoju i Promocji Kolei w Poznaniu. Prze-
sylki przeznaczone do przewozu ,Pocztg Kolejowa” po ich
przygotowaniu, w tym prawidlowym zaadresowaniu i oplaceniu
zgodnie z obowigzujacymi cennikami, nalezy przesta¢ lub prze-
kaza¢ w zamknietej kopercie w terminie do dnia 5 wrzesnia na
adres Urzedu Pocztowego Zielona Goéra 1, ul. Bohateréw Wester-
platte 21, 65-001 Zielona Goéra, z dopiskiem na kopercie: ,,Poczta
Kolejowa”. Przesylki dopuszczone do przewozu zostang przez
pracownikéw odpowiednich urzedéw pocztowych ostemplowane
datownikiem ozdobnym ze zmienng datg, z hastem , WINOBRA-
NIE”, oraz stemplem informacyjnym o tresci: ,, PRZEWIEZIONO
POCIAGIEM WINNICZEK na trasie Zielona Géra — Poznan”.
Nastepnie przesylki zostang przestane i doreczone adresatom
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Karta pocztowa z akwarela Jerzego Fedry

zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
Dodatkowo, Fundacja na rzecz Lubuskiego Dziedzictwa zto-
zyla wniosek o wydrukowanie tzw. spersonalizowanych znakéw
oplaty pocztowej. Okolicznosciowy znaczek, ktory
moze by¢ wykorzystany w obrocie pocztowym wraz
z wymienionymi wyzej walorami filatelistycznymi,
oparty jest takze na odpowiednio opracowanej

akwareli Jerzego Fredry.
Z okazji Winobrania 2014 drukarnia Ligatura
wydrukuje kolejna karte pocztows z akwarela
Jerzego Fedry, ktorej stylistyka jest zblizona do
wezesniejszego cyklu znajdujacego sie w zbio-
rach Muzeum Ziemi Lubuskiej, po§wigconego
zielonogdrskiemu winiarstwu. Motywem prze-
wodnim wspominanych dziel Jerzego Fedry
jest domniemany, pierwotny i nieotynkowany
budynek kapliczki, ktérej $ciany zbudowano
z kamieni polnych, a dach nie zawiera prze-

robek z XIX wieku.

PRZEWIEZIONG POCIAGIEM WINNICZEK
na trasie Zielona Gare - Poznoi
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Inaczek spersonalizowany

Stempel poczty kolejowej z motywem autorstwa Jerzego Fedry
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"ENOGRAPHIA THALLORIS’
NAGRODZONA

Pieknie wydana historia zielonogérskiego wina, zatytulowana
»Enographia Thalloris” (Wydawnictwo Fundacji Gloria Monte
Verde, druk Ligatura, Zielona Géra 2013), wzbudza uznanie wielu
0s6b oraz instytucji zwigzanych z literaturg winiarska. Wielkim
sukcesem jest przyznanie ksigzce prestizowej nagrody Prix de
I'OIV - Edition 2014 Migdzynarodowej Organizacji Winorosli
i Wina (Organisation Internationale de la Vigne et du Vin).
Dotychczas, w ponadosiemdziesiecioletniej historii przyznawania
nagrody OIV, zostaly nig wyréznione tylko dwie polskie ksigzki:
»101 odmian winorosli” Bolestawa Sekowskiego i Romana My$liw-
ca (2001 r.) oraz ,Leksykon win” Stawomira Chrzczonowicza
(2012 r.). Réwniez instytucje obdarowane ksiazka nie szczedza
pochwal. Oto kilka przyktadow.

..O%;
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&

L

Organisation Internationale
de la Vigne et du Vin
Organisation Intergouvernementale

Paryz, 27 czerwca 2014 roku

Komisja Nagrody Miedzynarodowej Organizacji ds. Winoro§li
i Wina, ktdra zebrala sie w Paryzu 24 czerwca br., oglosita wyniki
tegorocznego konkursu. Sposréd 30 nadestanych prac Komisja
przyznata 13 nagrdd i 3 specjalne wyréznienia w 9 kategoriach.
Jedna z trzynastu nagréd otrzymala ,Enographia Thalloris”
Mirostawa Kuleby, wydana przez zielonogoérska fundacje ,,Gloria
Monte Verde”. Dzieto zakwalifikowano do kategorii ,,Historia,
literatura i sztuki piekne”.

Komisja Nagrody Miedzynarodowej Organizacji ds. Winoro§li
i Wina przyznaje swoje wyrdznienia juz od 1930 roku. Obejmuja
one publikacje wydane w ciggu dwdch ostatnich lat. Doceniane
sa pozycje, ktore wyrodzniajq si¢ oryginalnoscia, a takze maja swoj
wktlad oraz znaczenie dla miedzynarodowego sektora winorosli
iwina. Nagrody sa miedzynarodowym uznaniem dla publikowa-
nych prac o tej tematyce.

Nagrody i wyréznienia moga by¢ przyznawane w kazdej
z nastepujacych 10 kategorii: winiarstwo; enologia; gospodar-
ka winiarska i prawo; historia, literatura i sztuki piekne; wino
i zdrowie; odkrywanie i prezentowanie win; wina i terytoria;
wina i gastronomia; monografie i badania specjalistyczne oraz
odbyte sympozja.

Prace s3 recenzowane przez zespol specjalistow: profesorow
uniwersytetéw, dziennikarzy, naukowcow, historykéw, sommelie-
réw, enologdw, prawnikéw iludzi innych profesji, z roznych krajow.
Kazda publikacja jest opiniowana przez kilku specjalistow. Jury
sktada si¢ z wybitnych naukowcdéw i fachowcow z wielu krajow,
ktorzy przewodniczyli komisjom i podkomisjom OIV. Obecny
przewodniczacy, Jego Ekscelencja FrantiSek Lipka, jest dyploma-
ta — ambasadorem Stowacji w Czarnogérze — poeta i pisarzem.

Wreczenie nagrdd, ktérego dokona Przewodniczacy Jury,
odbedzie si¢ 21 pazdziernika w Paryzu w salonach OIV przy ulicy
d’Aguesseau w Paryzu.

Sekretariat Jury Nagrody OI'V
Ttumaczenie Urszula Karwowska

Monsieur Przemystaw Karwowski
Président Fundacja ,,Gloria Monte Verde”

Bonjour Monsieur Karwowski,

nous avons le plaisir de vous faire parvenir le logo de 'OIV et une
maquette du bandeau du Prix de ’OIV pour votre communication au
sujet du Prix qui a été décerné a 'ouvrage «Enographia Thalloris » que
vous avez écrit en collaboration avec Madame Zofia Maziarz, Messieurs
Mirostaw Kuleba et Mariusz Pacholak. Vous en souhaitant bonne récep-
tion, recevez nos trés cordiales salutations.

Le Secrétariat du Jury des Prix de 'OIV

“% Hochschule
Geisenheim
University

Hochschulverwaltung
Bibliothek

Hochschule Gelsenheim = Von-Lade-Strae 1 + 65366 Geisenheim he Zeichen:
Hachricht

Christapher Nawrot Name:
Traegerstrasse 10 Telefon +45 (0) 6722 502.261

12159 Berlin Teletax: 190} 6722 502-260

il Marion Elmer@hs gm e

Datum: 15. Juli 2014

Enographia Thalloris

Sehr geehrter Herr Nawrot,
im Namen von Frau Muth machte ich Ihnen herzlich fiir das Exemplar der ,Enographia Thalloris”
danken!

Wir bekamen heute Morgen alle groie Augen, als wir das Buch ausgepackt haben. Es ist ein sehr
schanes und beeindruckendes Werk gewarden und wir freuen uns, es in unseren Bestand aufnehmen zu
Kannen! Sie werden es bald mit der Signatur Hb T 2032 in unserem Online-Katalog finden.

Reichen Sie unseren Dank bitte auch an alle anderen Beteiligten weiter.

Sonnige GriBe aus Geisenheim
Im Auftrag

&

Marion Elzner

[Hochschule Geisenheim University, Biblioteka

Szanowny Panie Nawrot,

w imieniu Pani Muth chciatabym serdecznie podziekowa¢ za egzem-
plarz ksiazki ,Enographia Thalloris”.

Zrobilismy dzisiaj wszyscy wielkie oczy, kiedy wypakowali$émy te
ksiazke. To jest piekne i robiace wielkie wrazenie dzieto i cieszymy sie,
ze mozemy je umie$ci¢ w naszych zasobach. Niebawem bedzie Pan mogt
je znalez¢ w naszym katalogu online pod sygnaturg Hb T 2032.

Prosze przekazaé nasze podzigkowania wszystkim, ktérzy przyczynili
sie do jego powstania.

Stoneczne pozdrowienia z Geisenheim

z polecenia
Marion Elzner]

o~

wmtarz

Pismo wydawane przy wspdtpracy z Fundacjg ,,Gloria Monte Verde”
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L EVANGELISCHES ZENTRALARCHIV IN BERLIN

Ev in Berlin - Bethani 2§ - 10897 Beriin KIRCHENBUCHSTELLE

Prezydent Miasta Zielona Géra
ul. Podgdrna 22

Bearbeiter: Rolf Engelbart.
Telefon:  (030) 22 50 45- 34

B65-424 Zielona Géra E-Mail rolf engelbart@ezab de
POLEN Intermat:  www ezab de
28. Juli 2014

Enographia Thalloris
Ihre Buchsendung mit Schreiben vom 1. Juli 2014

Sehr geehrte Damen und Herren,

ich méchte mich, auch im Namen unseres Archivdirektors, Herrn Dr. Pahl, herzlich fir die
Zusendung des oben genannten, umfangreichen Werkes iiber den Weinanbau in Ihrer Region
bedanken.

Ich nehme an, dass wir die Zusendung Herrn Krzysztof Nawrot verdanken, dem ich im Jahre 2012
bei seiner Recherche in unseren Kirchenbuchbestanden zu Personlichkeiten der Branntwein-
industrie in Zielona Gara behilflich sein konnte. Bitte (ibarmitteln Sie auch ihm unseren Dank und
unsere Grile.

Mit freundlichen Griiken

Im Aufirag
Rolf Engelbart
Das v in Berin ist der Kirche in (EKD)
Kontoinhaber Kasse der Ev. Kirche in Deutschiand
Kreditinstitut Bankleitzahl Konto-Nr. IBAN BIC
KD-Bank Dortmund 350 801 90 101 057 3013 DE30 3508 0190 1010 5730 13 ‘GENODED1DKD

[Ewangelickie Archiwum Koscielne, Oddzial Ksiag Koscielnych, Berlin

Prezydent Miasta Zielona Gora

Szanowni Panstwo,

w imieniu naszego dyrektora archiwum, pana dr. Pahla, chcialbym
serdecznie podzigkowa¢ za przestanie obszernego dziela o winiarstwie
w Waszym regionie, ,,Enographia Thalloris”.

Jak sadze, przesytke zawdzigczamy Panu Krzysztofowi Nawrot, kto-
remu w roku 2012 bytem pomocny przy jego poszukiwaniach w naszym
zasobie ksiag ko$cielnych osob zwigzanych z przemystem spirytusowym
w Zielonej Gorze. Prosze¢ o przekazanie rowniez jemu naszego podzie-
kowania i pozdrowien.

Z przyjacielskim pozdrowieniem
Rolf Engelbart]

Berlin-Brandenburgisches Wirtschaftsarchiv e.V., Eichborndamm
167, Haus 42, 13403 Berlin.

Sehr geehrter Herr Nawrot,

heute erreichte uns das Opus magnum iiber die Weinbautradition in
Zielona Gora, das uns der Stadtprisident éibersandt hat. Darin finden wir
Thren schonen Beitrag iiber das Nachleben dreier ehemals Griinberger
Unternehmen in der Nachkriegszeit, der auch mithilfe Ihrer Recherchen
in unseren Bestdnden entstanden ist.

Vielen Dank, dass Sie die Ubersendugn des Belegexemplars veran-
lasst haben. Wir begliickwiinschen Sie und Thre Co-Autoren zu dieser
wichtigen und auch optisch schon geratenen Publikation!

Fiir Thre weiteren Recherchen wiinschen wir Thnen alles Gute.

Mit freundlichen Griiflen
Bjorn Berghausen

[Berlinsko-Brandenburskie Archiwum Gospodarcze, Berlin.
Szanowny Panie Nawrot,
dzisiaj otrzymaliémy opus magnum o winnych tradycjach
w Zielonej Gorze, ktére przystal nam prezydent miasta. W $rod-
ku znalezlismy Panski wspanialy artykul o powojennych losach
trzech bylych zielonogérskich przedsiebiorstw, ktory powstat
dzieki Pana poszukiwaniom réwniez w naszych zasobach.
Dziekujemy bardzo, ze zlecil Pan wystanie do nas tego egzem-
plarza. Gratulujemy Panu i Pana wspoélautorom tej waznej i jakze
wizualnie pieknie wykonanej publikacji!
Zyczymy Panuwszystkiego najlepszego w dalszych poszukiwaniach.
Z powazaniem
Bjorn Berghausen]

Przemyst pfiow.pl

Fermentacyjny
| Owocowo-Warzywny

Ogolnopolski miesiecznik
naukowo-techniczny
Wydawnictwa SIGMA-NOT

Najstarsze czasopismo fachowe
dla branz alkoholowych - w tym
winiarstwa | branzy napojowe.

Na rynku od 57 lat!

Zrodto artykutéw merytorycznych
z dziedziny winiarstwa i newsow
0 rynku napojow, w tym wina.

Artykuty mozna kupic - przez
Portal Wydawnictwa SIGMA-NOT:
www.sigma-not.pl

OGLOSZENIA
Sprzedam ciggany opryskiwacz turbinowy Myers 600 |, zabytkowe naczynia z wytwérni
Raetscha: kufe owalng i dwie kadzie drewniane, konstrukcje szpaleréw na powierzchnie
okoto 2 ha. Winnica Solera w Kijach, tel. 606 311 564

Sprzedam konstrukgje szpaleréw na stupkach zelbetowych, na powierzchnie 0,4 ha. Winnica
Noe w Nowym Miasteczku, tel. 695 166 343

Sprzedam teren przydatny na zatozenie winnicy, sktadajacy sie z dwéch dziatek budow-
lanych o pow. 0,30 ha kazda, plonujacej winnicy o pow. 0,12 ha, liczacej ok. 500 krzewéw
w wieku 3-5 lat oraz gruntu rolnego o pow. 0,80 ha. Siercz w gminie Trzebiel, 11 km od
autostrady A2, tel. 512 104 045.



WINIARZ ZIELONOGORSKI

Mirostaw Kuleba

PAMIECI MISTRZA

CZEStAW LUNIEWICZ, 1927-2014

Przez cate zycie czeka na te jedng fotografie. Najwazniejsza.
Moze to zreszta oczekiwanie na ostateczng prawde, jaka moze sta¢
sie udziatem cztowieka.

- Co to miatoby by¢? - spytalem kiedys, zaintrygowany jego
tajemniczg pasja.

jest w istocie partenogeneza, procesem nieskazitelnej czystosci.
Doskonato$¢ w swej pierwotnej, dziewiczej formie.

Kontrast ostrego $§wiatla i czerni, I$nigcej krawedzi i najgtebsze-
go tla, przywodzi na mysl dwa nieroztaczne aspekty tego trwania.
Kobieta jest niedosiezna, ulotna i przemijajaca. A jednoczeénie
jest wieczna. Odradza si¢ ciggle od nowa jak wiosna, jak milos¢,
jak zycie.

Czy slyszycie ten dzwigk, ktory wraz ze swiatlem biegnie
z otchtani? To brzmi muzyka sfer niebieskich, z ktérych wytania

sie kobieta. Juz styszycie jej $piew, jej przy-

- Gdybym wiedzial, to bym jg zrobil!
- rzucil z irytacja.

Wybucha gniewem naglym i nie-
powstrzymanym. Prawdziwy zubr, sta-
teczny, ale straszny w zlo$ci. Litewska,
kresowa tagodnos¢ i dzika puszczanska
zaciekloé¢, kark nabrzmiewa krwig, brwi
nagle nastroszone siwizna, jak dziczy
chyb.

Skad ta niecierpliwo$¢é? Wieczny
pospiech, mija dzien za dniem. W koncu
na to wpadtem: $wiatto! Czas umiera
niepostrzezenie, w martwej ciszy leni-
wych popotudni, ale nie umyka tak nagle
ibezapelacyjnie, jak $wiatto. Minuta bywa
podobna do minuty, godzina do innych
godzin, nawet kobieta w przestworze
czasu, nawet noca, bywa wcigz ta sama,
ta sama do znudzenia - ale jesli naprawde
nic dwa razy si¢ nie zdarza, to promien
stonica odbity w twoim oku. To diamen-
towy szlif jeziornej tafli. Zielona farba,
tuszczaca sie na starych drzwiach, nigdy
juz nie bedzie taka sama jak w tej chwili, gdy uderza w nig stonce
odbite od tej wlasnie chmury i tej, nikngcej w cieple przedwiosnia,
brudnej tachy $niegu. Bo $wiatlo, zmienne w swej istocie, prze-
$wietla i nas, innych w kazdej chwili zycia. Nie jestes tym samym,
co wczoraj, rankiem, przed kwadransem. Wszystko ptynie i ty
odplywasz, i naptywa i zanika $wiatlo, ktére mozna schwyta¢
tylko w jego mimolotnym objawieniu.

To dlatego jego zycie zmienilto si¢ w wieczny poscig. Ztowié
izatrzymad $wiatlo, poczatek wszechrzeczy. Czasem porzuca swoj
bieg, przystaje, kieruje swa uwage na bliznich. Ciekaw raczej formy,
wycisnietej w bezmiarze $wiatta i koloru ich trwaniem, niz ich
samych. Oni, zywe zageszczenia formy, draznig go i niecierpliwia.
Juz dostal swoje: miekka poswiate saczacy si¢ z brzoskwiniowej
skory, cien glebokiej bruzdy na twarzy, sttumiony ton tweedowej
marynarki. Co glebiej, pod spodem, mniej wazne. To, co istotne,
on sam nosi w sobie. I kreuje prawde, feruje sad nawet o tym, czego
nigdy nie do$wiadczyl inaczej niz wzrokiem i czego obiektywne
trwanie jest dla niego tylko dopelnieniem wizerunku: kompozycji
$wiatla, cienia i waloru.

>*

Luniewicz wywodzi z nicosci kobiete. Ostrym promieniem
$wiatla zapisuje wlasny mit, relacje z dzieta stworzenia. Wbrew
temu, co zostalo zapisane w Ksiedze, nadaje swojej genesis wlasna
logike. To przeciez kobieta jest Zrédlem Zycia, wigc ontogeneza
musi by¢ jej domeng. To ona wylega sie ze srebrnego jaja zlozo-
nego w glebiach nocy. Z nicosci zradza si¢ pierwiastek zenski.
Z niego wywodzi si¢ wszystko. Meskie jest nieistotne. Ontogeneza

Czestaw kuniewicz na Winnicy Swietej Jadwigi, 2008. Fot. Przemystaw Karwowski

siegi i ktamstwa, wydarte nocy okrzyki,
tkanie. I gwar, i zgielk, nieodtacznych
towarzyszy jej urody. Potem cichnie to
wszystko, az zmienia sie w milczenie,
wibrujace w mroku.

Czern i biel, ruch i bezwtad, nad-
miar i pustka - oto ekspresja tego aktu
istnienia. Jest gwaltowno$¢ stawania sie
i zanikania, nie ma ciszy i kontemplacji.
Jest ped, nagly okrzyk i niespodziewane.
Cialo kobiety zmienione w ostrze rani
ciemnos¢ naglym cieciem. Szeroki cios
rozplatat ciemno$¢ na dwoje. Spomiedzy
rozdartych cieciem krawedzi pojawia
sie twarz, okolona bezladem rak. Oczy
zamkniete w ekstazie. Widzisz lot kré-
lowej zycia, $wiatla i przestrzeni. Nocnej
¢my. Ku $mierci.

*

Wrygladaja jakby utkane ze $wiatla.
Wizerunek matki i jej trzyletniej corki,
jak kazde zdjecie namalowany $wiattem,
mowi o czyms wiecej niz sam obraz urze-
kajacy miekkim tonem. Ujawnia tajemnice substancji, z jakiej byly
zbudowane. To zageszczenia blasku i ciepta, w ktorych samoistnie
zradza si¢ zycie.

Kiedy Luniewicz chce pokazaé kobiete, chetnie ukrywa ja
w mroku, tak aby $wiatto tylko $lizgalo si¢ po gladkiej skorze
i w ciemnosci wypalalo hieroglif, ktéry jednak czytamy z nie-
omylng pewnoscig. Tym razem kobieta jest tylko jedna z postaci
misterium wieczno$ci. Dlatego cala skapana jest w tagodnym
$wietle i sama jest Zrédtem subtelnej energii. Wylania si¢ z bieli
tta miekkim konturem, ledwo zarysowanym sugestig cienia. I oto
w pelnym blasku dnia materializuje si¢ przed naszymi oczami
archetyp. Matka i corka w najsilniejszym zwiazku, potaczone ze
sobg odwiecznym gestem.

*

,-~Chcialbym zrobi¢ takie zdjecie, z ktérego wynikaloby, ze
historia ostatecznie wyjasni zagadke czlowieka - zdradzit kiedys
swojemu przyjacielowi Janowi Muszynskiemu. - Historia patrzy
naludzi, opisuje ich dzieje i poddaje oceny nastepnym pokoleniom.
Jest bezlitosna w obnazaniu prawdy. Nie boi sie czasu... Chciatbym
te mysl ujaé w fotogramie”.

Styszac to, Muszynski przywotat z pamieci mysl arabskiego
lekarza z Bagdadu, Abdela Latif’a: ,,Wszystko leka si¢ czasu, czas
za$ boi si¢ piramid”.

...Piramidy, ktérymi czlowiek chcial zwyciezy¢ czas. Lecz nad
nimi Bég, z ktérego wywodzi si¢ wszystko.

Fragmenty eseju ,,Sztuka nadfotografii”, opublikowanego w pi$mie ,,Pro Libris”,
wydawanym przez WiMBP im. C. Norwida w Zielonej Gorze.
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Bozena Pajdosz

PISANE NOCA®

[...] Napelnia kieliszek wytrawnym muskatem, pieprzy¢ diete,
przynajmniej tego wieczoru, jutro sie zmobilizuje od nowa, dzi$
nie da rady by¢ silna. Dobrze, Ze syna nie ma w domu, moze sobie
pozwoli¢ na batagan, zy i chwile stabo$ci. Wlasciwie, dlaczego ma
sobie odmawia¢ wina? Ten ostatni rocznik, to jest Jego ostatnie
wino. Nastepne beda juz jej i syna. Oby byly tak samo wspaniate.
Wysoko postawit im poprzeczke, ale dadzg
rade, jest tego pewna. Syn - klonik
Tatusia, tez geniusz i tez burza. Nie-
daleko padlo jabtko od jabtoni. Do
tego jego indywidualne cechy, ktérych
Ojciec nie miat. Moze po niej, moze po
jeszcze dalszych przodkach. A moze to
jaka$ niesamowita krzyzéwka gendw
lub zupelnie nowa iskra, zupetnie nowy
element. Przeciez Swiat nie moze by¢
ciggle powtorka czego$, co juz bylo,
cho¢by w najbardziej skomplikowanych
krzyzéwkach.

A jego Ojciec? Staranie wybral sie-
dlisko na winnice, na rok przed posa-
dzeniem pierwszych krzewdéw studiowat
mape klimatyczng Polski, sprawdzal gleby,
uczyt sie, jakie odmiany beda najlepsze
w tych warunkach. Potem na dwunastu
arach testowal w praktyce to, co wczeéniej
przeczytal. A kiedy obsadzil juz hektary,
kiedy stodota zamieniata si¢ w winiarnie,
a piwnica w lezakownig, przyszta choroba.
Nie dokonczyt dzieta swego zycia. I teraz
ona ma sobie odmawia¢ Jego wina? Tego
wina z ostatnich Jego zbioréw? Nie! Upije
sie dzisiaj. Przeciez zawsze to lubila, najbardziej z calego tego
winiarstwa. On byt od fachowej roboty, On fotografowatl pierw-
sze paki, na niemal kazdym krzewie. On pielegnowal winnice
i wino podczas jego tworzenia. On pigknie moéwit o jego smaku
i bukiecie aromatéw. Ona lubita ten luzik, ktéry dawato wino po
wypiciu, te rozkosz kazdego tyku i kazdego kesa potrawy podanej
do wina. Domagala si¢ wina nawet do plackéw ziemniaczanych.
On, jako winiarz, mimo Ze poczatkujacy, byl perfekcjonista, jak
we wszystkim, co robit. Wykwintno$¢ Jego win tak ja rozpiescita,
ze rzadko zadowalala sie tymi ze sklepowych pétek. I teraz, majac
$wiadomo$¢ wielkosci tego trunku i stanu swej duszy, ma sobie
odmoéwic¢? Po raz drugi: nie!

V. Natog

Zaczynam wpadaé w nalég. Wida¢ to naturalna potrzeba
czlowieka. Skoro nie mam juz meza, od ktérego bytam bardzo
uzalezniona, skoro wlasnie rzucam palenie, skoro ciagle walcze
z fakomstwem ilenistwem i skoro juz mam w planach popracowa¢
nad zmniejszeniem ilosci tzw. wulgaryzméw w moim jezyku, to
chociaz bede sobie pisa¢. Co noc. To niegrozny nalég. Nie rozbija
rodzin jak alkoholizm, nie niszczy zdrowia jak palenie. Moze ciut
spada moja wydajnos$¢ nazajutrz w pracy, bo niewyspana jestem.
Ale kto by sie przejmowal wydajnoscig podczas odrabiania pansz-
czyzny? Co innego na swojej winnicy. Zblizaja sie zbiory, trzeba

wiec bedzie zwigkszy¢ swoja wydajnos¢, a zatem wypoczaé, wiecej
pospac, nie pisaé. Na szczescie to $wiezy natdgiodstawienie go na
kilka dni (a wladciwie nocy) nie powinno by¢ trudne, tym bardziej,
ze w zacnym celu WINOBRANIA.

Bytam tam dzisiaj. Na winnicy. Pomierzy¢ cukry, podjac¢
decyzje czy juz zbieral. Pora pdzna, prawie listopad. Niemal cata
Polska juz fermentuje, a nasz potudniowy stok oszczedzily nocne
przymrozKki.

Dzigkuje Ci za ten stok.

Liscie jeszcze na krzakach, wegetacja
trwa, w owocach cukry rosng, kwasy spa-
daja, wigc niech sobie gronka jeszcze wisza.
To bedzie dobry rocznik.

A jak tam pigknie! Zachodzace za
parkiem stonce, drgajace na wietrze roz-
nobarwne liscie winoro$li. Od wschodu
réwnie kolorowy deszcz, osypujacy sie
z drzew lasu, okalajacego winnice. Taka
symfonia barw poruszytaby dusze nawet
fizyka jadrowego.
I wspomnienie lata, kiedy nasyciw-
szy oczy zielenig w nieskonczenie wielu
odcieniach, zamykatam jei... ptaki. Ich
$piew. Wysoko i nisko, blisko i daleko,
w lesie i w parku, nad faka, polem
i winnica, we wszystkich mozliwych
tonacjach, i w molach i w durach...
i to dziwne skojarzenie ze zgietkiem
wielkiego miasta.

Zima tez urocza, tez jest co wspo-
mina¢. Sniegu tyle, ze nasz wielki
sze$¢dziesiecio-kilowy kundel miat
problem z poruszaniem si¢ w nim.

Albo 16d, idealnie przezroczysty,
oblepiajacy gruba warstwa kazda najciensza
galazke, kazdg uschniety szypulke, kazdego splatanego z drutem
wasa, przybierajacy ich ksztalt. Serce Krélowej Sniegu stopniatoby
z zachwytu w takiej scenerii.

Dzigkuje Ci za te liscie, za Spiew ptakéw i za dobre serce Kro-
lowej Sniegu.

A oprécz cudéw natury piekno ludzkiej pracy, efekt trudu
Mlodego Winiarza. Trawa skoszona, miedzyrzedzia uprawione,
krzewy przyciete jak od linijeczki. Jednym zdaniem, winnica
posprzatana. Owoce zdrowe. Przed szpakami chroni je siatka
ikrzykacz”. Jakaz mnie duma ogarnia.

Dziekuje Ci za tego Mlodego Winiarza.

Ale, ale. Rozjezdzaja mi sie watki. Mialo by¢ o nalogu. Jest
$wiezy, powinien fascynowad, a nie przegrywac z winnica, ktora
ogladam juz od ponad dziesieciu lat.

Wiem, dlaczego przegrywa. Wczesniej winnica byla moja
rywalka. Poswiecale$ jej tak wiele czasu i uwagi. Dzi$ jest wspo-
mnieniem. Wspomnieniem Ciebie. Zadaniem do wykonania.
Trudnym, ale fascynujacym, jak te z gwiazdka w szkolnym zbio-
rze zadan z matematyki. Chce wspomina¢ i chce rozwigzywaé
to zadanie. I chce o tym pisa¢. I niech to bedzie moim natogiem.

Dzigkuje Ci za ten natég.

* Fragmenty debiutanckiej ksigzki Bozeny Pajdosz pt. ,,Pisane nocg”, Wydawnic-
two Literackie Biate Piéro, Warszawa 2014.
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Alina Kunicka-Styczytiska*

ROLA DROZDZY W KSZTAETOWANIU WALOROW
ORGANOLEPTYCZNYCH I ZDROWOTNYCH WINA**

Wprowadzenie

Na ocene sensoryczng wina wplywaja indywidualne predys-
pozycje i doswiadczenia konsumenta, ale jej wynik zalezy gtéwnie
od sktadu chemicznego produktu. Ten, z kolei warunkowany
jest wieloma czynnikami, z ktérych gléwne to odmiana wino-
gron lub rodzaj owocéw, warunki geograficzne i sposéb uprawy,
rodzaj mikroflory zasiedlajacej owoce, sposéb prowadzenia i
przebieg procesu fermentacji (9). Mikroorganizmy odgrywaja
kluczowa role w procesie powstawania wina, zmieniajac sktad
chemiczny owocdw jeszcze przed zbiorem, a nastepnie moszczu
w czasie fermentacji. Chociaz w tak rozpatrywanym procesie
wytwarzania wina majg swoj udzial bakterie, drozdze i plesnie,
to drozdze Saccharomyces spp. odgrywaja tu gtéwna role. Podczas
spontanicznej fermentacji moszczu, obok drozdzy z rodzaju Sac-
charomyces, rozwijaja sie drozdze Kloeckera/Hanseniaspora spp.,
Candida spp., Metschnikowia spp., Pichia spp., Kluyveromyces
spp., Schizosaccharomyces spp. oraz rzadziej Sporobolomyces spp.
i Rhodotorula spp. W poczatkowej fazie fermentacji opanowuja
one $rodowisko, zubozajac je w skladniki odzywcze oraz tworzac
szereg metabolitow, dziatajacych toksycznie na mikroorganizmy
konkurencyjne. Wytworzony etanol, krétko-tancuchowe kwasy
tluszczowe czy octany hamujg wzrost plesni i bakterii (1, 13,
27). Zwiazki te majg réwniez wplyw na charakter wina. Wzrost
poziomu etanolu, niektérych kwaséw ttuszczowych, dwutlenku
siarki i innych metabolitéw drozdzy oraz niedobor azotu dziatajg
selekcyjnie na bakterie mlekowe typowe dla srodowiska roélinnego
(21). Drozdze o wlasno$ciach proteolitycznych i pektynolitycznych
moga hydrolizowa¢ proteiny i pektyny zawarte w moszczu (14).
Produkgja ditlenku wegla i zuzycie tlenu powoduje ograniczenie
wzrostu mikroorganizméw tlenowych. Po okoto 4 dniach fer-
mentacji zaczynajg dominowa¢ winiarskie szczepy Saccharomyces
spp., charakteryzujace si¢ wysoka odpornoscia na etanol. Niektdre
drozdze, okreslane jako killerowe, wytwarzaja specyficzne pepty-
dy, proteiny czy glikoproteiny powodujace lize $cian komérkowych
szczepow konkurencyjnych (12, 14). Réwnocze$nie, znaczaca ilosé
komoérek drozdzy wytwarzanych podczas fermentacji ulega auto-
lizie, wzbogacajac srodowisko w aminokwasy i witaminy (13, 14).
Ponadto, biomasa drozdzy stanowi bioadsorbent, umozliwiajacy
usuwanie substancji toksycznych takich jak metale cigzkie czy
fenole (14). Sciany komérkowe drozdzy wykazuja takze zdolno$é
do adsorpcji mikotoksyn. Toksyny wytwarzane przez pleénie
bytujace na owocach sg adsorbowane na powierzchni komérek
i usuwane wraz z biomasg po zakonczeniu fermentacji (24).
W czasie fermentacji moszczu dochodzi do szeregu oddziatywan,
sukcesywnego wzrostu i $mierci réznych gatunkéw i szczepow
mikroorganizméw. Powszechnie uznaje si¢ jednak, Ze najwiek-
szy wplyw na jako$¢ i walory wina majg drozdze Saccharomyces
cerevisiae i Saccharomyces bayanus (14, 15).

Wplyw drozdzy na charakter wina

W procesie fermentacji drozdze narazone sg na stres srodowi-
skowy wywolany miedzy innymi zmianami ci$nienia osmotycz-
nego, wzrostem stezenia etanolu, obnizeniem pH, zmianami tem-
peratury, dostepnosci tlenu, czy limitacjg substancji odzywczych

(4, 28). W warunkach naturalnych czynniki te powoduja szybkie
zmiany adaptacyjne, co skutkuje réznorodnoscia ich profili
fermentacyjnych. Drozdze winiarskie S. cerevisiae i S. bayanus
klasyfikowane sg w grupie Saccharomyces sensu stricto. W $wie-
tle najnowszych badan, wiele szczepéw winiarskich to hybrydy
wewnatrzgatunkowe i miedzygatunkowe utworzone w obrebie
tej grupy (22, 23). Niezwykte zdolnosci adaptacyjne drozdzy
winiarskich wynikajace z plastycznosci genomu oraz horyzon-
talny transfer genéw w obrebie kompleksu Saccharomyces sensu
stricto wyjasniajg ich zréznicowanie metaboliczne. Przemiany
zawartych w moszczach cukréw i aminokwaséw do etanolu
i szeregu zwiagzkow takich jak kwasy organiczne, glicerol, wyzsze
alkohole, estry, aldehydy, ketony, aminy i lotne zwigzki siarki,
decydujg o charakterze wina. Zmiany jakosciowe i ilociowe tych
metabolitow, zalezne od gatunku i szczepu drozdzy sg przyczyna
tworzenia win o odmiennych walorach organoleptycznych (1, 14).
Badania przemystowych ras drozdzy winiarskich i ich potencjatu
zmiennosci adaptacyjnej prowadzone w Instytucie Technologii
Fermentacji i Mikrobiologii Politechniki L6dzkiej dowodza nie
tylko mozliwosci krzyzowania ras w obrebie gatunkow S. cerevisiae
i S. bayanus, ale réwniez wskazuja na ich znaczne zréznicowanie
metaboliczne (19, 29). Zaréwno przemystowe rasy winiarskie
S. cerevisiae (Syrena, W-13), S. bayanus (Cz-2, Y.00779), jak i ich
hybrydy, w moszczach jabtkowych o poczatkowej zawartosci
kwasu L-jablkowego 7 g/l, wykazuja odmienne profile kwasow
organicznych i wytwarzaja glicerol na réznym poziomie (Wykres).
Zatem, w celu prawidlowego doboru szczepéw do fermentacji
specyficznych srodowisk, np. o podwyzszonej zawartoéci kwaséow
organicznych, czy dla uzyskania podwyzszonej zawarto$ci glice-
rolu iestréw w winach, konieczna jest znajomo$¢ indywidualnych
profili metabolicznych szczepéw winiarskich. W przypadku szcze-
pow kolekcyjnych, celowym wydaje sie wprowadzenie metryczek
zawierajacych nie tylko ogélne informacje na temat preferencji
temperaturowych drozdzy (mezofile, kriofilne), ale rowniez
zdolnosci do fermentacji moszczu o podwyzszonej/obnizonej
kwasowo$ci, czy nawet podania ich profilu fermentacyjnego.

Drozdze prowadza takze biochemiczne transformacje sktad-
nikéw sokéw gronowych nieaktywnych w tworzeniu zapachu,
przeksztalcajac je w formy kluczowe w tworzeniu aromatu
i bukietu wina. Mechanizmy wiekszosci z tych proceséw nie
zostaly dotychczas poznane i s3 nadal w fazie badan (14, 17, 31).
Dotychczas najlepiej poznane jest zjawisko uwalniania terpenéw.
Alkohole monoterpenowe, takie jak cytronelol, geraniol, linalol
i nerol wystepuja naturalnie w winogronach (gléwnie Muskat
i Riesling), nadajac im charakterystyczny owocowy, estrowy
i korzenny aromat. Stosunkowo duza ilo$¢ tych zwigzkow jest
jednak zwykle polgczona wigzaniami kowalencyjnymi z glukoza,
czy disacharydami glukozy do formy nie wplywajacej na aromat.
Glukozydazy wytwarzane przez drozdze w czasie fermentacji
uwalniaja lotne terpeny, przyczyniajac si¢ istotnie do ksztaltowania
bukietu wina. Dotychczasowe badania wskazuja, ze kluczowa role
odgrywaja tu drozdze z rodzajéw Hanseniaspora, Debaryomyces
i Dekkera, chociaz szczepy S. cerevisiae tez majg zdolnos$¢ produkeji
glukozydaz (31, 32).
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Tabela. Wptyw drozdzy na ksztaltowanie waloréw organoleptycznych wina.

Efekty

Aktywnos¢ drozdzy

Przemiany cukrow i
zwigzkow azotu zawar-
tych w moszczu

Profile chemiczne wina, charakterystyczne dla drozdzy
prowadzacych fermentacje

Ksztattowanie smaku, bukietu, koloru i klarownosci wina:
- biochemiczne transformacje sktadnikéw moszczy grono-
wych do form aktywnych w tworzeniu charakterystyki

organoleptycznej (alkohole monoterpenowe, lotne tiole)

- enzymy z grup esteraz, dekarboksylaz, reduktaz siar-
czynowych, proteaz i pektynaz zmieniaja srodowisko
fermentacyjne

- dekarboksylacja kwaséw hydroksycynamonowych do
niepozadanych lotnych fenoli (4-etylofenol, 4-etylo-
gwajakol)

- ekstrakcja pigmentéw antocyjanowych ze skorki
winogron

Enzymatyczna hydroliza
sktadnikéw moszczu

Tworzenie unikalnego charakteru szampana i innych win
musujacych:

- wzmocnienie smaku i zapachu win, szczegoélnie w proce-
sie z wydluzonym czasem kontaktu z osadem drozdzy

- uwalniane peptydy dzialajg antyoksydacyjnie

- mannoproteiny $§cian komérkowych ksztaltuja taninowy
charakter wina

Autoliza komérek
drozdzy

Bioadsopcja do powierzchni $cian komérkowych drozdzy:

- skladnikéw moszczu

- metabolitéw mikroorganizméw rozwijajacych sie w
czasie fermentacji

- mikotoksyn

- antocyjanow (depigmentacja wina)

Bioadsopcja

Drozdze moga znacznie zwigkszy¢ w winach zawarto$¢ lotnych
tioli (np. 4-merkapto-4-metylpentan-2-onu, 3-merkaptoheksan-
-1-olu), odpowiedzialnych za intensywny owocowy, grapefruitowy,
cytrusowy charakter aromatu. Cecha ta jest szczegoélnie pozagdana
w winach Sauvignon Blang, ale jest doceniana réwniez w odmia-
nach Riesling, Semillon, Merlot i Cabernet Sauvignon (16). Podob-
nie jak terpeny, tiole wystepuja w winogronach w formie nielotnej,
ale w polaczeniu z cysteing. Drozdze S. cerevisiae i S. bayanus
wytwarzajace liaze cysteiny uwalniajg tiole, wprowadzajac je do
bukietu wina (31). Ponadto, drozdze wytwarzajac szereg enzymow
z grup esteraz, dekarboksylaz, reduktaz siarczynowych, proteaz
i pektynaz, zmieniaja srodowisko fermentacyjne, znaczgco wply-
wajac na walory organoleptyczne wina (14, 16). Oprocz drozdzy
Dekkera sp. i Brettanomyces sp., niektdre szczepy winiarskie moga
prowadzi¢ dekarboksylacje kwaséw hydroksycynamonowych do
niepozadanych lotnych fenoli takich jak 4-etylofenol czy 4-etylo-
gwajakol (16, 30).

Autoliza komérek drozdzy ma swéj udzial w tworzeniu uni-
kalnego charakteru szampana i innych win musujacych. Wiek-
sz0$¢ zwigzkéw uwolnionych podczas enzymatycznej degradacji
biatek komérkowych, kwaséw nukleinowych i lipidéw wplywa
na wzmocnienie smaku i zapachu win, szczegélnie w procesie z
wydluzonym czasem kontaktu z osadem drozdzy (16, 26). Uwal-
niane peptydy mogg dziata¢ antyoksydacyjnie, a mannoproteiny
$cian komoérkowych moga ksztaltowaé taninowy charakter wina
(7, 16).

Obserwuje sie bioadsopcje do powierzchni $cian komérkowych
drozdzy skladnikéw moszczu i metabolitéw mikroorganizméw
rozwijajacych si¢ w czasie fermentacji, w tym mikotoksyn. Proces
ten z pewnoscig nie pozostaje bez wplywu na walory smakowe
wina, a jego mechanizmy nie s3 nadal rozpoznane (7, 16). Kluczo-
wa role odgrywaja tu mannoproteiny, ktére wplywaja réwniez na
stabilnos¢ koloidalng wina (26).

Drozdze maja réwniez wplyw na kolor i pigment wina czer-
wonego. Etanol w polaczeniu z innymi metabolitami drozdzy
powoduje ekstrakcje pigmentéw antocyjanowych ze skérki wino-
gron. Drozdze wytwarzajace zewnatrzkomdrkowe pektynazy,

intensyfikujg ekstrakcje wzmacniajac profil barwy wina. Réwno-
czednie, polisacharydy $ciany komérkowej drozdzy moga adsor-
bowa¢ antocyjany powodujac depigmentacje wina (5). Zestawienie
kierunkéw wplywu drozdzy na walory organoleptyczne wina
przedstawiono w Tabeli.

Aspekty zdrowotne

Korzystne dziatanie wina czerwonego na zdrowie konsumen-
tow przypisywane jest antyoksydacyjnej roli polifenoli. Uznaje
sie, ze polifenole spozywane wraz z winem powodujg inhibicje
oksydacji cholesterolu LDL, co zmniejsza ryzyko rozwoju cho-
roby wiencowej. Dyskusyjna wydaje si¢ tu by¢ rola etanolu,
ktéry spozywany regularnie w nadmiernych ilosciach przynosi
niezaprzeczalne szkody organizmowi. Istniejg przypuszczenia,
ze dobroczynne dziatanie polifenoli moze by¢ niezalezne od
komponenty alkoholowej (8, 18). Do najwazniejszych polifenoli
znajdowanych w winach zalicza si¢ flawonole (kwercetyna i miry-
cetyna), flawanole (katechina i epigallokatechina), kwas galusowy,
skondensowane taniny (polimery katechiny i epikatechiny) oraz
polimeryczne antocyjany (18). Polifenole gromadzone s3 gtéwnie
w skorce, pestkach i szyputkach winogron, a udzial drozdzy wich
ekstrakcji moze by¢ wigzany z produkcja etanolu i pektynaz. Jak
opisano powyzej, niektdre z tych zwiagzkdéw moga by¢ adsorbowane
do $ciany komodrkowej drozdzy i usuwane wraz z biomasg. Obni-
zenie poziomu polifenoli w winach w stosunku do ich zawartosci
w moszczu moze siega¢ nawet 25% (10).

W winach znajdowane s3 réwniez dzialajace niekorzystnie na
zdrowie aminy biogenne, ktore w wysokim stezeniu, w obecnosci
etanolu i aldehydu octowego, moga wywolywac szereg niepozada-
nych reakgji organizmu ludzkiego, takich jak bole gtowy, obnizenie
ci$nienia krwi czy palpitacje serca (2, 25). Dane literaturowe wska-
zuja bakterie mlekowe jako gléwnych producentéw histaminy,
tyraminy, fenyloetyloaminy i putrescyny w winach (20). Niektore
szczepy drozdzy winiarskich, w tym S. cerevisiae, wytwarzaja
réwniez aminy biogenne w iloéci siegajacej do 16 mg/1 wina (6).

Obecno$¢ mikotoksyn w winach jest wynikiem kolonizacji
winogron przez plesnie Aspergillus spp. i Penicillium spp. Zagro-
zenie stanowi tu gléwnie ochratoksyna A (OTA), ktérej stosun-
kowo wysoki poziom odnotowuje si¢ w czerwonych winach (11).
Ochratoksyna A pojawia si¢ na skutek ekstrakeji ze skorki wino-
gron podczas maceracji (3). Drozdze istotnie przyczyniaja sie do
zmniejszenia zawartosci mikotoksyn w winach, poprzez adsopcje
do powierzchni komorek.

Podsumowanie

Chociaz w powszechnym rozumieniu, mianem drozdzy
winiarskich okreéla sie drozdze z rodzaju Saccharomyces, to w
ksztattowaniu waloréw organoleptycznych wina bierze udziat
szereg gatunkow spoza kompleksu Saccharomyces sensu stricto.
W procesie produkeji wina, szczegdlnie w przypadku fermentacji
spontanicznej wystepuja takze interakcje metaboliczne pomiedzy
drozdzami, bakteriami i ple$niami wnoszonymi z materialem
ro$linnym. Dominacja drozdzy S. cerevisiae czy S. bayanus
pozwala na zachowanie podstawowych cech produktu, jednak
ich szczegdlna zdolno$¢ do ewolucji adaptacyjnej w ustawicznie
zmieniajacych si¢ warunkach stresu fermentacyjnego prowadzi
do tworzenia win o unikalnym charakterze.

* Dr hab. inz. Alina Kunicka-Styczynska, Zaktad Mikrobiologii Technicznej
Politechniki L.odzkiej.

** Artykul opublikowany w pismie ,,Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-
-Warzywny” nr 10/2012. W niniejszym przedruku pominieto streszczenie,
streszczenie w jezyku angielskim oraz wykaz literatury (32 pozycje).
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INSTRUKCJA TECHNOLOGICZNA
DLA WIN GRONOWYCH (8)*

Dalszy cigg z nr. 53 Winiarza

Rozdzial IT
Lezakowanie i pielegnacja win (cd)
C. Siarkowanie beczek i win (cd)

3. Technika siarkowania win sulfitomierzem

Kierownik Techniczny wzglednie mistrz pielegnacji na pod-
stawie uprzednio dokonanej proby organoleptycznej, popartej
wynikami analizy chemicznej ustala dawke SO, (dwutlenku
siarki) w stosunku do ilo$ci wina w poszczegdlnych beczkach,
przyjmujac pod uwage:

a) gatunek, jakos$¢ i stan w jakim wino si¢ znajduje,

b) zawarto$¢ SO, w winie w stanie zwigzanym i wolnym.

Po otwarciu beczki w otwor szpuntowy wkiada sie korek gumo-
wy, umieszczony przy nasadzie rurki dozowniczej sulfitomierza.
Przy tej czynnosci rurka dozownica zanurza si¢ w winie. Po
szczelnym zamknieciu otworu szpuntowego korkiem gumowym,
otwiera si¢ powoli kran dozownika, réwnocze$nie kontrolujac
na podzialce sulfitomierza sptyw bezwodnika kwasu siarkowego
do wina.

Po zasulfitowaniu wina odmierzong iloscig SO, — kran sulfi-
tomierza nalezy szybko i szczelnie zamkna¢, po czym po uptywie
2-3 min. wyjaé szpunt gumowy z otworu szpuntowego beczki
wraz z rurkg dozujaca, a beczke natychmiast zamkngé mocno
szpuntem, z wyjatkiem beczek z winem fermentujacym, ktére
szpuntujemy lekko, a dopiero po przerwaniu fermentacji (na skutek
zasiarkowania wina) beczka zostaje szczelnie zamknigta szpuntem.
Zasiarkowane wino nalezy dokladnie wymiesza¢.

D. Klarowanie win

Cel klarowania

Jedna z podstawowych cech wina jako produktu gotowego jest
klarownos¢, ktora nie powinna ulega¢ zmianom podczas dopusz-
czalnych wahan temperatury.

Klarowanie wina polega na oddzielaniu wina od substancji
nierozpuszczalnych.

Dtugotrwate lezakowanie win w okresie, w ktérym wino
wydziela samoczynnie nadmiar substancji nierozpuszczalnych,
jest najlepszym sposobem klarowania win, lecz posiada nastepu-
jace ujemne strony:

a) jest okresem dlugotrwatym, pracochlonnym i wymagajacym
duzych naktadéw finansowych,

b) stracajace si¢ substancje, wolno osiadajace na dnie beczki moga
by¢ powodem wad i choréb wina przy dtuzszym okresie prze-
trzymywania na osadzie.

W tym celu nalezy stosowa¢ trzy zasadnicze metody klarowania
wina:

a) przez mase filtracyjna, tzn. plyty filtracyjne itp.

b) srodkami stracajacymi substancje powodujace zmetnienie win,

¢) obnizenie temperatury wina ponizej 0°C, celem wytracania si¢
kamienia winnego,

d) przez momentalng pasteryzacje.

1. Klarowanie win metoda filtracji
Mase filtracyjng uzywang przez zaklady stanowia wklad-
ki filtracyjne, ktore z uwagi na spoisto$¢ (Srednice pordw

- wloskowatos¢) dzielg si¢ na gatunki: KK3, KK5, KK7, SKS lub EK.

Filtracja wina polega na tym, ze wino tloczone przez pompe
dostaje si¢ przez kran wlotowy do bruzd przegrody filtracyjnej
i pod ci$nieniem zostaje przettoczone przez pory plyty filtracyj-
nej, po czym bruzdami sasiedniej przegrody filtra dostaje sie do
wylotowego kranu filtra. Zanieczyszczenia fizyczne i drobne czeéci
stale wina pozostajg na powierzchni plyty filtracyjnej od strony
wlotu wina (chropowatej).

Roznica cisnien po jednej i drugiej stronie plyty filtracyjnej
nazywa si¢ przeciwcisnieniem. Na przeciwci$nienie nalezy zwrdcié
szczegdlng uwage przy filtracji. Stosunek cisnienia przy wylocie
wina powinien sie wyraza¢ 1:3 w stosunku do ci$nienia wina przy
wlocie.

Zdolno$¢ filtracyjna zalezna jest od stopnia zanieczyszczenia
wina i powierzchni masy filtracyjnej uzywanej przy filtracji (ilos¢
plyt) oraz ci$nienia wina na plyty filtrujace.

W tym celu przy filtracji win stosuje sie w zaktadach dwa
zasadnicze rodzaje filtrow ptytowych:

a) filtr ,Zenit” 12-20 ptytowy - uzywany do filtracji win
w beczkach,

b) filtr ,,Aryston” 6-8 ptytowy — uzywany do filtracji przy rozlewie
win do butelek, oraz filtr opadowy do filtracji osadow (druféow).

W uzaleznieniu od stopnia zanieczyszczenia (zmetnienia)
gestosci 1 czystosci biologicznej wina, do filtracji nalezy uzywac
nastepujacych rodzajow plyt filtracyjnych:

Rodzaj wina Rodzaj plyt filtracyjnych przy filtracji
beczkowej sterylizacyjnej rozlewie win do
beczek
metne KK3-5
b. metne KK3 -
stabej klarow. biale KK-5 KK7 wzgl. SKS
stabej klarow. czerw. KK3 KK5
stabej klarow. deser. KK3 KK3-5
Wina zakazone szko-
dliwg mikroflorg EK wzgl. SKS EK wzgl. SKS EK

Przecigtna zdolno$¢ filtracyjna 6 ptyt waha si¢ od 700 - 1000 Itr.
dla win czerwonych i deserowych oraz dla win wytrawnych od
800 - 1200 ltr (wymiar plyty 40 x 40 cm).

a) Terminy filtracji wina

Mtlode wino, zdrowe o wlasciwym dla danego gatunku smaku
i aromacie, dobrze klarujace sie, powinno by¢ zdjete z osadu bez
filtracji. O ile wino tego typu przy drugim $cigganiu wykaze nie-
dostateczno$¢ klarownosci - nalezy je przefiltrowa¢. W wypadku
niedostatecznej klarowno$ci wina, mimo dokonanej filtracji, wino
nalezy podda¢ badaniom w celu ustalenia przyczyn zmetnienia, co
gltéwnie powodowane jest nadmiarem biatka, wzglednie zawarto-
$ci metali ciezkich (zelaza, miedzi).

Po straceniu w winie osadéw $rodkami klarujacymi przy
zdejmowaniu z osadéw nalezy bezwzglednie przefiltrowa¢ bez
dostepu powietrza.

Starsze gatunki win, powinny by¢ zasadniczo filtrowane (bez
dostepu powietrza) do 3-ch razy na rok lezakowania, a wina mlode
od 3-5 razy — w uzaleznieniu potrzeb stwierdzonych przez stuzbe
techniczng Zaktadu.

Osady o b. duzych zanieczyszczeniach mechanicznych
i zmetnieniu, filtrujemy wino przez mase filtracyjng w filtrach
opadowych.

Wino pod wlasnym ci$nieniem z cylindra przedostaje si¢ przez
mase filtracyjng i $cieka do naczynia przy pomocy weza.





