Budowa Lubuskiego Centrum
Winiarstwa

22 grudnia 2014 r. odbyto sie spotkanie

w sprawie budowy Lubuskiego Centrum
Winiarstwa w Zaborze. Marszatek Elzbieta
Polak i wicemarszatek Romuald Gawlik
omowili z przedstawicielami firmy Exalo
Drilling S.A — wykonawcg inwestydji, z Ireng
Lew — dyrektorem Muzeum Etnograficznego
w Ochli, ktdre jest liderem projektu oraz

z projektantami Centrum i reprezentantami
winiarzy szczeg6ty budowy, ktrej zakori-
czenie planowane jest na lipiec br. Budynek
Centrum o powierzchni okoto 700 m? bedzie
posiadac czes¢ dydaktyczna z hala produk-
cyjng, lezakownia i ekspozycja winiarska
oraz czesc rekreacyjna z kuchnia, salonem
do degustacji win, salg konferencyjng i wiatg
estradowa. Zadanie jest wspotfinansowane ze
Srodkéw Lubuskiego Regionalnego Programu
Operacyjnego na lata 2007-2013.

Nowa mapa Szlaku

W ostatnim tygodniu grudnia Zielonogdrskie
Stowarzyszenie Winiarskie zakoriczyto zadanie
aktualizacji mapy Lubuskiego Szlaku Wina

i Miodu. Dzigki wsparciu finansowemu Zarza-
duWojewddztwa Lubuskiego wydano nowe
opracowanie wychodzac naprzeciw oczeki-
waniom whascicieli kolejnych winnic i pasiek,
ktdrzy chcieli przykczy¢ sie ze swojg oferta
turystyczng. Obecnie na Szlaku mozemy
2wiedzi¢ 37 winnic, 8 pasiek, 3 gospodarstwa
agroturystyczne, 7 placéwek muzealnych

i 5 miejsc zwiazanych z winiarstwem.

Winiarska adaptacja w MZL
Prezentacja pracy dyplomowej Julii Hara-
symowicz pt., Adaptacja dawnej restauracji
Deutsche Reichshallen na bazg kulturalng
prezentujaca tradycje winiarskie Wojewddz-
twa Lubuskiego” miata miejsce 9 stycznia

w Muzeum Ziemi Lubuskiej w Zielonej Gorze.
Celem renowadji zabytkowego budynku jest
zZamiar stworzenia obiektu oferujacego miesz-
karicom i turystom kontakt z odradzajaca sie
kultura winiarska oraz wykorzystanie go na
prezng dziatalnos¢ artystyczng. Koncepcja
absolwentki wydziatu architektury wnetrz
Uniwersytetu Artystycznego w Poznaniu faczy
dwa rodzaje dziatalnosci — wystawienniczy,
przedstawiajacy obecny dorobek winiarzy

i twdrczos¢ Srodowiska artystyczneqo oraz
uzytkowy, na ktdry sktada sie restauracja

7 zapleczem, scena z garderobg oraz
wielofunkcyjna przestrzen z widownia na
108 miejsc, przeznaczona rowniez

na konferencje i szkolenia.

Wieczor autorski

3 marca Wojewddzka i Miejska Biblioteka im.
(. Norwida w Zielonej Gdrze zorganizowata
wieczor autorski tukasza Gotebiewskiego.
Ten znany prozaik, dziennikarz, krytyk

i wydaweca jest takze mitosnikiem alkoholi
mocnych i prowadzi najwiekszy w Polsce
Serwis poswiecony napojom spirytusowym
Spirits.com.pl. W 2014 roku opublikowat
monografie pt.,Wodka” Zawiera ona opisy i
noty degustacje 800 wyrobow, w tym takze
produkowanych w Zielonej Gorze. Gotebiew-
ski jest réwniez redaktorem naczelnym dwu-
miesiecznika, Aqua Vitae, ktdrego pierwszy
numer ukazat sie w lutym tego roku.
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Pietro Candido (Pieter de Witte, manierysta flamandzki, 1548-1628): OPLAKIWANIE CHRYSTUSA.
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Mirostaw Kuleba

WINO AMETYSTOWE

Pliniusz, opisujac barwe drogocennych ametystow, przyréwnal ja do czerwieni wina, nieco jasniejszej od purpury
tyryjskiej. Jest ten rodzaj purpury - zlamany szaroscia odcien glebokiego fioletu, grajacy niebieskawo-czerwonym
I$nieniem, barwa cesarzy i krolow. Neron zastrzegt szaty w tym kolorze wylacznie dla siebie, a ztamanie zakazu trak-
towal jak obraze majestatu. Stad pewnie wziela si¢ stawa tych szat, zwanych ametystowymi, vestimenta amethystina.

Ametystowa purpura zostata wlaczona réwniez do symboliki Kosciota. To barwa szat meczennikéw za wiare
i Chrystusa zmierzajacego z krzyzem na Golgote, oznaczajaca zaréwno jego krolewski majestat jak i pokor¢ wobec
meczenskiej $mierci. Niekiedy jest to barwa sukni i maforionu Maryi, jako znak krélowej wybranej sposrod ludzi
przez Boga i niepokojaca zapowiedZ uczestnictwa w bolesnym misterium pasyjnym. Jak na obrazie Pietra Candida,
pokazanym wyzej, gdzie suknia Piety nasacza si¢ krwia zabitego na krzyzu Jezusa.

W oczekiwaniu na poranek Zmartwychwstania, krzyze w ko$ciotach spowily fioletowe zastony. Symbol tajemnicy,
ktdra probujemy przeniknaé w naszych sercach. To czas, kiedy nawet winiarze poddaja si¢ wielkopostnym rygorom,
aby z tym wieksza sitg dozna¢ smaku wina na $wiatecznym stole. Zanim to nastapi, pozostaje nam wino zaklete w czy-
stym krysztale ametystu, ktéremu starozytni przypisywali moc sprowadzania trzezwosci. Wino ametystowe, wino
mistyczne, znak naboznego milczenia wszech$wiata, w kontemplacji ostatecznej prawdy, w blasku Bozej obecno$ci.

y Radosnych swigt Zmartwychwstania Patiskiego §
zyczy Winiarzom
redakcja
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Mhintar
Przemystaw Karwowski

PRODUKCJA
ROKU WINIARSKIEGO
201472015 W POLSCE

Ponizej prezentujemy wstepne wyniki produkcji wina w Pol-
sce w roku gospodarczym 2014/2015, ktére otrzymalismy dzieki
uprzejmosci Agencji Rynku Rolnego. Sporzadzono je na podstawie
deklaracji przestanych do Agencji na dzien 15 stycznia br. Osta-
teczne wyniki mogga si¢ nieznacznie zmienic. Dla celéw poréwnaw-
czych dolaczylem ostatnig kolumne pokazujaca, jak przedstawia
sie $rednia produkcja z 1 ha upraw w danym wojewodztwie.

Poréwnujac wstepne wyniki roku winiarskiego 2014/2015
z tabelg roku poprzedniego, nalezy stwierdzi¢ wzrost ogolnej
produkeji o ok. 43% przy wzroscie areatu o 34%. Ten wynik osia-
gnieto przy zwiekszeniu si¢ liczby producentéw o 52%. Natomiast
w stosunku do szacunkéw zgloszonych na dzien rejestracji, realna
produkcja byla mniejsza o ok. 530 hl, co oznacza, ze prognozy
polskich winiarzy byty zbyt optymistyczne. Podobnie jak §rednia
plonéw, ktéra ulegla zmniejszeniu o 4 hektolitry, utrzymujac si¢
w wiekszosci wojewddztw na poziomie 21 hl £ 3 hl. Wyjatkiem
jest wojewodztwo $wietokrzyskie, gdzie winiarze okazali sie
pesymistamiiich zbiory byly wieksze niz planowane, a osiagniety

z roku 2014
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Zielona Gdra, marzec 2015 .

wypadkowy plon z jednego hektara przekroczyt §rednig krajowa
przeszto 2 razy i osiagnat 54 hl!

Liczba . Wstepne wy-
Uprawiana . .. G .
produ- owierzchnia niki produkcji Srednia pro-
Wojewédztwo centow £ inorodli 0z6- wina ze zbio- dukcja
wewiden- | ") 0 ha% 6w 2014/2015 | z1ha(whl)
cji ARR (whl)
Lubuskie 14 36,23 662,34 18,28
Matopolskie! 13 11,94 296,13 24,80
Dolnoélaskie 7 20,87 299,41 14,37
Podkarpackie 12 11,23 227,54 20,26
Lubelskie 6 5,52 78,60 14,24
Swietokrzyskie 5 6,10 331,40 54,33
Wielkopolskie 2 2,28 40,00 17,54
Mazowieckie? 8 17,393 415,39 23,88
Slaskie 6 4,23 80,06 18,93
Pomorskie 1 0,7 7,20 10,29
Zachodniopo- 1 17,12 376,00 21,96
morskie
Podlaskie 1 0,74 17,80 22,82
RAZEM 76 134,350 2831,87 21,08
Polska
Objasnienia:

!jeden z producentéw posiada uprawe winoroéli w woj. §wietokrzyskim
2 producenci posiadajacy adres zamieszkania lub siedzibe w woj. mazowieckim posiadaja
uprawy takze w wojewddztwie lubelskim, $wietokrzyskim, podkarpackim i opolskim.
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Mirostaw Kuleba

AMETYST I WINO®

Teofrast méwi o ametyscie tylko tyle, Ze jest przezroczysty,
koloru winnego i wyrzyna si¢ z niego pieczecie. Niewiele wigcej
miejsca poswiecono temu kamieniowi w domniemanym trakta-
cie Filozofa. Czytamy tam: ,Ametyst. Arystoteles méwi: Jest to
kamien, ktéry ttumi ptomien, gdy si¢ go polozy do ognia, a kiedy
wrzuci si¢ go w ogien, bynajmniej nie ptonie. Kiedy sie go polozy
pod jezyk i pije upajajacy trunek, jego czad nie sigga glowy i kto
go pije, nie bedzie pijany”.

- X
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Owidiusz, najwybitniejszy poeta rzymski epoki Augusta, okre-
$la ametyst jako kamien purpurowy, purpureos Amethystos. Wedtug
Pliniusza nazwa tych kamieni wzieta sie stad, Ze barwa ametystow
nie osiaga koloru czerwonego wina, ,nim sie¢ bowiem don zbliza
blask skfania si¢ ku fioletowi”. Stad a-methystos, nie-pijany, bowiem
greckie stowo méthystos znaczy ,pijany”, za$ a jest tutaj przecze-
niem. Co do pochodzenia nazwy, to s takze inne teorie. Jedna
z nich zwigzana jest z powszechnym wérdd starozytnych Grekow
zwyczajem picia wina zmieszanego z woda. Otéz w pucharach,
ktorych czasze zostaly ozdobione duzymi krysztatami fioletowe-
go ametystu — jest watpliwe, aby czasze kielichéw wykonywano
w calosci z ametystu, gdyz tak duze pojedyncze krysztaly tego
kamienia sg niebywale rzadkie - trudno bylo rozpozna¢ jaki
trunek do nich nalano. Kiedy kto$ nie chciat pi¢ wina, mégt swoje
naczynie napelnia¢ samg woda i pozostawat trzezwy, amethystos.
Stworzono réwniez legendarna etymologie dla nazwy kamienia,
nawiazujaca do mitu o nimfie Amethis. Wszystko to przyczynilo
sie do stawy ametystu jako §rodka pomocnego w potyczkach
z winem i obdarzonego wlasciwoscig ujarzmiania pijanstwa. Nic
dziwnego, ze pozniej przez wieki cale panowalo przekonanie, iz
picie wina z ametystowych pucharéw zabezpieczalo przed skut-
kami nieumiarkowania.

Jednakze juz Pliniusz w swoim dziele rozprawia sie z rozpo-
wszechnionym w jego czasach mniemaniem, jakoby ametysty byly
kamieniami chronigcymi przed pijanistwem. ,Szarlataneria Magow
obiecuje, ze kamienie te najbardziej si¢ opieraja opilstwu, ztad sa
nazwane [...] O szmaragdzie obiecuja co$ podobnego, wyrznaw-
szy na nim osty, albo chrzaszcze; sadze, ze to pisali z pogarda
i posmiewiskiem rodzaju ludzkiego”. Uznal tez za konieczne dla
dobra ogoélnego wytkngé ,niewyslowione szarlatanerie magow;
ci pisali najwiecej o drogich kamieniach i pod pochlebnymi
pozorami przestapili wszystko, co medycyna ma potwornego”.
Niemniej, zabobon zwigzany z nazwg zostal utrwalony na wieki
i znalazt swoje odbicie nawet w medycynie. Oto medykamenty,

ktdre, jak wierzono, chronity przed skutkami pijanistwa, nazwano
amethysta badz amethystina. Zaliczano do nich gorzkie migdaty,
oliwe, amoniak.

Ametysty pojawiajg sie¢ w utworach greckich i rzymskich
poetow. Platon Mlodszy (prawdopodobnie) napisat epigramat
o Dionizosie, wyrzezbionym w ametyscie. Koncept autora polega
tutaj na zestawieniu nazwy kamienia, ktéra w jezyku greckim
znaczy ,nie pijany”, z postacia boga wina, ktdry trzeZwy przeciez
by¢ nie moze, jest zatem wlasnie pijany i sam okresla siebie mianem
pijaka. Mamy tutaj wigc, jak zauwaza Anna Rys, oksymoron, ktéry
zawiera si¢ w wygrawerowaniu ,,pijaka Dionizosa” na ,trzezwym
kamieniu ametyscie™

Na Dionizosa wyrzezbionego w ametyscie

Ten kamien nie jest pijany, Dionizos zatem na nim

musi wytrzezwie¢, albo ametyst nauczy¢ pi¢ wino.

W epigramacie Marcjalisa niejaki Kotta pije z ametystowego
kielicha doskonaly rocznik wina z czaséw konsulatu Opimiusza,
ktéry sprawowal wladz¢ w Rzymie w roku 121. Swojemu go$ciowi
proponuje jednak mtode wino z winnic Sabinum, pytajac prze-
wrotnie, czy rozla¢ je do zlotych pucharéw. OdpowiedZ brzmi:
ktdz chee pi¢ ze zlota olowiane wino - czyli najpewniej stodzone
octanem olowiu, zwanym tez cukrem otowianym. Jeszcze w $re-
dniowieczu falszerze preparowali kwasne wina przy pomocy tego
trujgcego zwiazku otowiu, a wedtug niektorych historykéw jedna
z przyczyn upadku imperium rzymskiego bylo wlasnie powszechne
spozywanie wina z ofowianych naczyn, powodujace przewlekte
zatrucie, tzw. olowice.

Cho¢ mozesz ametystowy kielich
Czarnym napelni¢ opimianem,
Podajesz sabinskiego cienkusza

I pytasz mnie, Kotto, chcesz w ztoto?
Kt6z w zlocie pi¢ chce wino otowiane?

* Fragmenty przygotowywanej do druku ksigzki ,,Ametysty z Sokotowca na
Dolnym Slasku”.

Z gtebokim zalem i smutkiem zawiadamiamy,
ze 27 listopada 2014 roku

odeszta od nas do Niebieskiej Winnicy
$p. Halina Kowalewska
zatozycielka Winnicy Kinga w Starej Wsi,
zastuzona dla lubuskiego winiarstwa.




WINIARZ ZIELONOGORSKI

Przemystaw Karwowski

LWWG - KONTYNUACJA
POLSKICH TRADYCJI*

Rozpoczynajgc swoja dziatalnos¢ po drugiej wojnie $wiatowej
w Zielonej Gorze, Lubuska Wytwornia Wodek Gatunkowych byta nie
tylko kontynuatorka miejscowych tradycji wytwarzania wodek, likie-
réw i winiakow, ale takze polskich tradycji produkcji winiakéw oraz
wodek czystych i gatunkowych, powstajacych w kraju pod zaborami
iw czasie naszej niepodleglosci wlatach 20.130. XX wieku. Dowodza
tego zyciorysy pierwszych kierownikow i technologéw przywracaja-
cych po wojnie do zycia dawne zaklady Buchholza i Raetscha.

Pionierem tej dzialalnosci byl Franciszek Baran, ktéry na poczat-
ku 1946 roku uruchomit produkeje takich wodek jak Starowin Zielo-
nogodrski, Wisniéwka, Alasz i Likier Mietowy, a w nastepnych latach
przyczynil sie do powstania Cherry Brandy, Jatlowcowki, Likieru
Lubuskiego, Ratafii Brzoskwiniowej i Sliwowicy. Notatki F. Barana
postuzyly poiniej za podstawe opracowania receptur tych wyro-
béw, zgodnie z wymogami norm resortowych, przez Jana Roeniga.
Jak wynika z zachowanych w Archiwum Panstwowym w Zielonej
Gorze dokumentoéw, dotyczacych poczatkow LWWG, Franciszek
Baran posiadal kilkunastoletnia praktyke na stanowisku destylatora
i kierownika produkcji w dwoch poznanskich firmach.

Pierwsza z nich to Fabryka Waédek, Likieréw i Winnych Wypala-
nek Jana Glinki, majaca siedzib¢ w Poznaniu przy ul. Wroctawskiej
27/30. Zatozyt ja w 1850 roku E. Kaatz i sprzedal w roku odzyskania
przez Polske niepodleglosci Glince. Fabryka produkowata wodki,
likiery i winiaki, ktore powstawaly na bazie francuskich destylatow
z firmy Bisquit, handlowala tez winem. Zaktad przeszedl na wlasno$¢
panstwa zgodnie z zarzadzeniem Ministra Skarbu z dnia 20 grudnia
1946 roku i w okresie p6zniejszym nie kontynuowal dziatalnosci.

Wspomniane zarzadzenie znacjonalizowalo takze drugi zaktad,
gdzie pracowal Franciszek Baran - Fabryke Likierow, Hurtownie
Win 1 Wodek Jozefa Strzelczyka, ktéra pozniej, w latach 1947-1951,
wchodzila w sktad Poznanskich Zakladéw Przemystu Spirytusowego.
Wytwornia Strzelczyka powstata w 1919 roku przy ulicy Piekary 17
izostala przeniesiona jedenascie lat pozniej do wtasnych zabudowan
przy ul. Sw. Wawrzynca 13. Podobnie jak fabryka Glinki, handlowata
winem i wytwarzata wodki, likiery i winiaki, ale produkowata takze
syrop z owocu granatu — grenadyne i posiadala przedstawicielstwo
znanej francuskiej firmy E. Cusenier. Na podstawie receptur J. Strzel-
czyka w latach 50. uruchomiono w Poznaniu produkcje Curagao
Orange, Orzechowki i Poznanskiej Gorzkiej.

Drugg osobg, ktéra byta lacznikiem
tradycji, jest Jan Roenig, 6wczesny kie-
rownik techniczny LWWG. Jego droga
zawodowa wiodla przez Izdebnik,
stynny na calg Polske ze swoich jarze-
biakow. Poczatki wytwarzania wodek
na bazie jarzebiny siegaja tam poczatku
lat 80. XIX wieku, kiedy to Maurycy
de Montléart zaczal produkowad
w swoim majatku wytrawny jarzebiak,
poétstodka jarzebinke i koniferynke -
wodke wytrawng z pedéw sosny aro-
matyzowang nalewem jarzebinowym.
W 1887 roku, po $mierci Maurycego,
spadek przejeta jego zona Wilhelmina,
ktoéra nie radzac sobie z samodzielnym zarzadzaniem, przekazata
dobra izdebnickie cztery lata pozniej siostrzencowi meza — arcy-
ksieciu Rainerowi Habsburgowi. Jemu wlaénie zaktad w Izdebniku
zawdziecza rozwoj, wzrost produkgji i zdobycie rynkéw europejskich.

Jan Roenig

Promocji wodek pomagat autorytet rodziny
Habsburgoéw, gdyz pelna nazwa wytwor-
ni brzmiala wtedy tak: ,,Fabryka Wodek
Zdrowotnych Jego Cesarskiej i Krolewskiej
Wysokosci Arcyksiecia Rainera”.

W 1919 roku Habsburgowie, bedac
obywatelami innego panstwa, obawiali si¢
konfiskaty swoich dobr i sprzedali wlosci
izdebnickie Lwowskiemu Bankowi Ziem-
skiemu Kredytowemu, od ktérego trzy lata
pdzniej majatek odkupita spotka Izdebnic-
kie Zaktady Przemyslowe, Spotka Akcyjna
w Izdebniku. Dziatala ona do poczatku lat
30., kiedy przejal ja Zygmunt Lewakowski,
bogaty lwowski przedsiebiorca i senator RP.
W 1936 roku scheda przeszla na syna Jaku-
ba, ktory byt ostatnim wlascicielem Fabryki
Wddek Gatunkowych Jakuba Lewakowskie-
go i wladat nig do 1945 roku.

W Izdebniku, podczas okupacji, praco-

ZIELONOGORSKI
\WOBEA GATUNROWA WFTRAWAA

. m;:mﬂw::w wal Jan Roenig, ktéry odbyt wiele podrozy
TARRADY W ZIELONES GORZE zagranicznych zdobywajac potprodukty

i 0 dla fabryki wédek Jakuba Lewakowskiego.
CEEEEEEEEEE powojenne losy skierowaty go do Zielonej
= . Gory, gdzie zostat kierownikiem technicz-
— nym w tworzonych na bazie poniemieckich
przedsiebiorstw Zaktadach Przemystowych
Panstwowego Monopolu Spirytusowe-
go. Recepture jarzebiaku jego autorstwa
zatwierdzono 28 lutego 1949 roku, a produk-
cje rozpoczeto w czerwcu nastepnego roku.
Jak sam twierdzil, jarzebiak zielonogdrski
zostal lepiej zharmonizowany niz izdeb-
nicki, wktérym smak jarzebiny byl bardziej
znaczacy. Jan Roenig byt takze wspolautorem nastepujacych wodek
gatunkowych: Ali-Baba, Jarzebiak na Winiaku, Likier Jarzebinowy
i Likier Malinowy.

Kolejna osoba, ktora byta wspotautorem zielonogorskich wédek,
to Stanislaw Mazur, legitymujacy sie przeszlo trzydziestoletnim
doswiadczeniem zawodowym w branzy. Jako destylator i kierow-
nik oddziatu woédek gatunkowych pracowal w latach 1924-1941
w zaktadach J.A. Baczewskiego we Lwowie i kolejne cztery lata
w Vereinigte Lemberger Likorfabriken, Baczewski Mikolasch A.G.
we Lwowie i Charsznicy. W latach 1945-1948 byt zatrudniony jako
destylator i kierownik techniczny w Fabryce Likieréw i Wodek
Gatunkowych J. Ostera w Zamoéciu, a pézniej w latach 1948-1955
objal stanowisko chemika w laboratorium Centralnego Zarzadu
Przemystu Spirytusowego w Warszawie, by awansowac z czasem na
inspektora technicznego. 16 kwietnia 1957 r. Mazur zostal asystentem
w Instytucie Przemystu Fermentacyjnego w Warszawie, a jego udziat
jest wymieniany m.in. przy opracowaniu nowoczesnych technolo-
gii produkeji $liwowicy oraz maceracji obiegowej dla niektérych
surowcow do produkeji wodek gatunkowych. W latach 50. dziatat
spolecznie w zarzadzie Warszawskiego Oddzialu Stowarzyszenia
Inzynieréw i Technikéw Przemystu Spozywczego. Stanistaw Mazur
jest autorem receptury likieru kawowego Mokka, a wspdtautorem,
razem z J. Roenigiem, receptury Likieru Malinowego.

Osoba, ktorej udziat w tworzeniu wachlarza produkcji LWWG,
a takze calego zjednoczenia, byt w tamtym okresie najwigkszy, jest
Jan Cie$lak. Warto takze pamigta¢ o jego ogromnym wkladzie,
jako autora wielu publikacji, w popularyzacje domowego sposobu
wytwarzania i kulturalnej konsumpcji wyrobéw winiarskich i spi-
rytusowych w naszym kraju.

Najbardziej znany polski technolog przemystu spirytusowego

Butelka Starowinu Zielonogdrskie-
go, pierwszego wyrobu LWWG roz-
lanego 15 stycznia 1946 1., w dniu
oficjalnego rozpoczecia produkgji.
Kolekcja archiwalna. Wyborowa SA,
Zakfad w Zielonej Gérze
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urodzil sie 25 czerwca 1899 roku
w Warszawie. Tytutinzyniera chemika
otrzymat w roku 1925 bronigc na Poli-
technice Warszawskiej prace dyplo-
mowg dotyczaca technologii fermen-
tacji. Z przemystem fermentacyjnym
zetknal si¢ najpierw w Drozdzowni
Warszawskiej, a nastepnie w Zaktadzie
Technologii Fermentacji PW. Pod kie-
runkiem profesora W. Iwanowskiego
zaprojektowal i uruchomit wytwor-
nie win i miodéw w fabryce wddek,
likieréw i win Stefan Geneli i S-ka
S.A. w Warszawie. Tam tez pracowal
trzynascie lat, az do wybuchu wojny. W czasie okupacji ukrywat si¢
przed Niemcami, utrzymujac sie z prac dorywczych.

Do wyuczonego zawodu wrocil w 1945 roku, obejmujgc stanowi-
sko kierownika produkeji w Drozdzowni Okocim. Rok pdzniej zostat
zatrudniony w Dyrekcji Panistwowego Monopolu Spirytusowego,
gdzie pracowal do przejscia na emeryture w 1970 roku. Najpierw
jako kierownik referatu, pézniej inspektor produkeji i w koricu jako
wysoko kwalifikowany specjalista w Biurze Produkgji Centralnego
Zarzadu Przemysltu Spirytusowego, po reorganizacji — Zjednoczenia
Przemystu Spirytusowego w Warszawie. Jan Cieslak byt autorem,
atakze wspodtautorem, wielu receptur polskich wodek gatunkowych,
likierow i cocktaili, ktore cieszyly sie uznaniem konsumentéw oraz
zdobywaly medale na miedzynarodowych konkursach.

W Zielonej Gérze wprowadzono do produkcji nastepujace wyro-
by jego autorstwa: Cacao-Choix, Cytrynéwka Stodka, Golden Rum,
Krakowianka, Prunelka, Sliwowica Mieszana, Sliwéwka Stodka, Tar-
nidéwka, Winiak Luksusowy, Winiak Mieszany, Wi$niak na Rumie,
Wisniéwka Cherry Cordial i Zytnidwka. Jak wspétautor pracowat
przy recepturach wodek Ali-Baba, Cassivera, Cherry Brandy na
Rumie, Jarzebiak na Winiaku, Klubowa, Likier Morelowy, Ratafia
Lubuska, Rum Senorita, Turéwka i Wegierka Sliwkowa Wytrawna.

Swoja wiedze przekazywat zaréwno w ksigzkach przeznaczonych
dla fachowcow (,Wodki gatunkowe”, J. Cieslak, W. Monasterski,
WPLIS 1954; ,, Technologia wodek”, J. Cieslak i H. Lasik, WNT
1979) jak i w publikacjach dla koneseréw napojow alkoholowych
(przewodnik ,,Od abboccato do zubréowki”, WNT 1978) czy dla hob-
bystow — w podreczniku ,, Domowy wyrdb win owocowych, miodow
pitnych, wddek, likieréw i cocktaili”, pozycji wielokrotnie wyda-
wanej i popularnej po dzien dzisiejszy. Jako autorytet z dziedziny
technologii wodek gatunkowych byt takze autorem wielu artykutow
w czasopismach branzowych, ktdre tak jak i wyniki jego prac byly
cytowane w publikacjach zagranicznych, szczegélnie niemieckich.
Jan Cie$lak zmarl 9 marca 1995 r., pochowany zostal na Cmentarzu
Powazkowskim w Warszawie.

Stanistawa Mazura i Jana Cieslaka mifo iz szacunkiem wspomina
w swoich artykulach prof. dr hab. Andrzej Brudzynski, piszac m.in.:
»To oniiliczniich koledzy przeniesli doswiadczenie i sekrety przed-
wojennych firm. To dzieki nim wiele
polskich wyrobéw odnosito sukcesy
na $wiatowych rynkach”.

Ostatnia osobg, ktora tworzyla
receptury w latach 50., miata przed-
wojenne do$wiadczenie w produkcji
wddek i zastuzenie wpisala sie w histo-
rie LWWG, jest Stanistaw Colonna-
-Walewski, dyrektor wytworni wlatach
1949-1959. Urodzony w 1901 roku
w Klebéwce na Kresach Wschodnich,
mature zdal w wieku lat szesnastu,
a jako osiemnastolatek rozpoczal

Jan Cieslak

Stanistaw Colonna-Walewski

stuzbe wojskowa w 14 Putku Utanow Jaztowieckich. Z wojny polsko-
-bolszewickiej wrocit z Krzyzem Walecznych.

W latach 1921-1925 pracowal jako kierownik rozlewni, a pozniej
zastepca dyrektora w fabrykach wodek w Sarnach, Brzesciu i Wilnie,
nalezacych do Centrali Spirytusowej Towarzystwa Akcyjnego z sie-
dziba zarzadu w Poznaniu, ul Cieszkowskiego 5. W 1926 roku byt
dyrektorem gorzelni i fabryki wédek polskiego koncernu w Turcji,
a po jego upadlosci rozpoczat 1 stycznia 1928 r. prace na stanowi-
sku kierownika Fabryki Woédek i Likierow Haberbusch i Schiele
w Warszawie, ul. Ceglana 4. W roku 1933 powierzono mu funkcje
meza zaufania firmy ds. bankowo-administracyjnych i reprezenta-
cyjnych. Swoje obowiazki pelnit do 12 stycznia 1941 r., to jest do dnia
aresztowania przez gestapo za dziatalno$¢ konspiracyjng w Zwiazku
Walki Zbrojne;j.

WINIAK

SPECJALNY 05L

LUBUSKA WYTWORNIA WODEK
GATUNKOWYCH W ZIELONEJG ®
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Etykieta Winiaku Specjalnego produkowanego wedtug receptury S. Colonny-Walewskiego

Po czteromiesiecznym pobycie na Pawiaku przewieziono go
do obozu koncentracyjnego w O$wiecimiu, gdzie byt wieziony do
9 marca 1943. Nastepny byt ob6z w Neuengamme koto Hamburga,
w ktérym przebywal do 5 maja 1945. Szczesliwie przezyl ewaku-
acje wiezniow politycznych na statkach celowo wystawionych na
bombardowanie przez samoloty brytyjskie. Jego statek ,,Athen”
przetrwal nalot, dwa pozostale ,Cap Arcona” z 4500 osobami na
pokladzie i ,,Thiebleck” z 2800 poszty na dno; przezylo z nich tylko
okolo 400 wig¢zniéw. 20 lipca wszystkich uratowanych zabrano na
kuracje do Szwecji.

Stanistaw Colonna-Walewski wrécil do kraju 30 listopada 1945 r.
ijuz 6 grudnia objal stanowisko pelnomocnika Dyrekcji Polskiego
Monopolu Spirytusowego na Okreg Pomorsko-Zachodni. W 1946
roku zostal zastepca, a rok pozniej kierownikiem Delegatury
w Koszalinie. Od 1 kwietnia 1947 do 31 marca 1949 r. zatrudniony
byt jako zastepca dyrektora i kierownik produkcji Zaktadéow PMS
w Toruniu. 1 kwietnia 1949 r. otrzymat stanowisku dyrektora w Zie-
lonej Gérze. W LWWG pracowal az do $mierci w 1959 r. Za swoje
osiagniecia zostal odznaczony Zloty Krzyzem Zastugi. Jest autorem
receptur nastepujacych wyrobéw: Cytrynowo-Pomaranczowa Pol-
stodka, Cytrynowa Wytrawna, Czarna Porzeczka, Jezynowa Stodka,
Piotunowka, Pomorzanka, Truskawkowa i Winiak Specjalny oraz
wielu cocktaili, ktére weszty do produkeji pod koniec lat 50. Razem
z P. Kgkolewskim stworzyl kolejne dwie wddki: Dzikg Czeresnie
Stodka i Jabtkowa Pétstodka. Dowodem uznania dla jego wiedzy
i dorobku zawodowego bylo powierzenie mu roli opiniodawcy pierw-
szej powojennej publikacji poswigconej napojom spirytusowym pt.
»~Wodki gatunkowe”, piéra J. Ciedlaka i W. Monasterskiego, ktéra
ukazala si¢ naktadem Wydawnictwa Przemystu Lekkiego i Spozyw-
czego w 1954 roku.

* Fragment przygotowywanej do druku monografii Lubuskiej Wytwoérni Wédek
Gatunkowych w Zielonej Gérze.
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STWORZONE Z PASJA

Z Lukaszem Golebiewskim rozmawia Przemystaw Karwow-
ski.

P. Karwowski: Skgd u dziennikarza, prozaika, krytyka
literackiego zainteresowanie genezqg powstawania i smakow
wysokoprocentowych napojow spirytusowych?

L. Golebiewski: Poczatkowo gromadzitem notatki dotyczace
ciekawych, egzotycznych alkoholi, jakie mialem okazje probowac
podczas licznych podrézy. Ciekaw bytem, z czego i jak powstaja,
zaczalem tworzy¢ zreby leksykonu. Dzi§ mam spisanych ok. 8000
trunkéw, ich smakow i aromatéw wraz z informacjami o sposo-
bie produkeji, o wykorzystanych surowcach, o historii trunku.
Z czasem tez nauczylem sie odréznia¢ niuanse aromatyczne, jak
ze wszystkim — do$wiadczenie i praktyka daja rezultaty.

- Rezultatem pasji poznawania alkoholi jest ksigzka - album
»Wodka”. Jakie w niej miejsce zajmujg nasze narodowe trunki?

- Zdecydowanie dominujg, gdyz po pierwsze chciatem pokaza¢
naszg tradycje — nie tylko wodek czystych, takze gatunkowych,
po drugie — nie mamy w tym zakresie czego si¢ wstydzi¢. Polska
wcigz produkuje jedne z najlepszych na §wiecie wodek, cho¢ trzeba
przyzna¢, ze konkurencja w tym zakresie jest dzi$ znacznie wigksza
niz kiedys, doskonate wodki — wzorowane zresztg na naszych -
powstaja we Francji, Holandii, a nawet w zupelnie egzotycznym
Meksyku.

- Co znawca rynku ksigzki sqdzi o rynku polskiej wodki? Czy
wierzysz, Ze w przysztosci Krupnik bedzie z powrotem wodkg
miodowg, a Zubréwka nalewem na trawe Zubrowg?

- Nie podoba mi sie, ze dawne nazwy, ktore sa bardzo silnie
zwigzane z tradycja rodzimych alkoholi, sg dzi§ wykorzystywane
do oznaczania wodek czystych, czy nawet niskoprocentowych
likieréw. Ale takie s3 prawa marketingu, a trunki te odniosty
rynkowy sukces, wigc chyba pozostaje sie z tym pogodzi¢. Nowe
pokolenia konsumentéw nie ma moich watpliwosci.

- Wiem, ze przyjazd do Zielonej Gory byl takze zwigzany
z checig obejrzenia zaktadu Wyborowej SA. Jakie sq wrazenia
z wycieczki po tej zastuzonej dla polskiego przemystu spirytuso-
wego wytworni?

- To bardzo nowoczesny zaklad. Odwiedzalem wiele wytworni
wodek na $wiecie, Wyborowa jest absolutnie w elicie. Potwierdza
to zresztg jakos¢ tej wodki. Zdumiata mnie liczba zgromadzonych
w zaktadzie pamigtek - zaczynajac od starych butelek, po znaj-
dujace sie w piwnicach XIX-wieczne kufy i beczki. Warto by bylo
szerzej to pokazaé, moze stworzy¢ w Zielonej Gorze filie Muzeum
Polskiej Wodki?

- W lutym ukazal si¢ pierwszy numer ekskluzywnego maga-
zynu o alkoholach ,,Aqua Vitae”, ktérego jestes redaktorem
naczelnym. Jak, oprocz prenumeraty, bedzie on kolportowany?

- Chcemy trafia¢ do wszystkich osob, ktore sg zainteresowane
poszukiwaniem nowych smakdéw i aromatéw, ktére potrafig cieszy¢
sie r6znorodnoscia alkoholi. Dlatego stawiam przede wszystkim
na dystrybucje w sklepach z dobrymi alkoholami i w barach.
W Zielonej Goérze mozna nas znalezé w takich sklepach jak Wina
Swiata Aleksandra Kremera czy Eluxo Eweliny Grzesinskiej, s3 to
miejsca stworzone - jak nasze czasopismo - z pasja.

pﬂr
(s

i I B k i
'z é B a | @
i \ /i_ f ! i ’
BN BB
LUKASZ GOLEBIEWSKI
r 4

7
S
A

- [EEED=
>
(N

=X

m M (e -

W
= [ (P e

gn H» - CED=- g =D

ED»
l,":\'-__g' {3 K1 Lo

=

BIBLIOTECZIKA KONESERA

OEEB=- (I )~ oo -

= ros=-

() ~ fie—p b - s
T I = (R0

Lukasz Golebiewski*

WODKA LUKSUSOWA

Najbardziej znana polska wodka wytwarzana z ziemniakéw
z regionu Wielkopolski i Pomorza, niegdys destylowana i rektyfi-
kowana przez Polmos Zielona Géra. Obecnie marka jest wiasnoscia
grupy Pernod Ricard. Receptura powstala przed wojna, w 1928
roku, wowczas destylowana byta w Wytwoérni Wodek w Warsza-
wie przy ulicy Zabkowskiej (pézniejsza Warszawska Wytwornia
Wodek ,,Koneser”). Ceniona na $wiecie, wcigz produkowana
wedlug dawnej receptury, w smaku czu¢ nuty ziemniaczane, ale
i drewna oraz karmelowej sfodyczy. Obecnie sprzedawana jedynie
w wersji 40%, ale we wczes$niejszych latach byly tez czyste o mocy
45%150%. Wystepuje w wersjach smakowych: Luksusowa Gorzka
(nalew na ziofa, korzenie i cytrusy), Luksusowa Wisniowa (typowa
polska wisniéwka), Luksusowa Zurawina (§rednio udana zurawi-
néwka), Dziki Cynamon (zupelnie niezla, o silnie cynamonowym
smaku), od 2013 roku takze Luksusowa Swiezy Ogoérek (bardzo
oryginalny produkt, w smaku przypomina zielony melon) i od 2014
Soczysta Wisnia (cierpka, z nutg wanilii). Kiedy$ produkowano
takze Dzikg Jezyne i Miodowa Tradycyjna.

* Lukasz Golebiewski, dziennikarz, krytyk literacki, redaktor i wydawca m.in.
»Magazynu Literackiego Ksigzki” i ,,Biblioteki Analiz”. Autor wielu publikacji:
Xenna - debiut powie$ciowy autora, Meksyk - kraj kontrastéw - relacjaz wypraw
do Meksyku, Melanze z Zyletkq, Brudna Trylogia oraz powie$ci Disorder i Ja, Ztam
prawo, Bomba w windzie, Krzyk Kwezala czy Bandyci Rodriguez. Golebiewski
jest tez autorem ksigzek eseistycznych na temat przysztosci kultury, m.in. Smier¢
ksigzki - No Future Book i E - ksigzka/book. W 2014 roku opublikowal obszerna
monografie ,Wodka”, przedstawiajacg historie trunku i najwazniejsze §wiatowe
marki wraz z ok. 800 notami degustacyjnymi. To pierwsza w Polsce i jedna
z pionierskich na §wiecie tak obszernych publikacji poswieconych wodce (a takze
napitkom do wodki podobnym, jak destylaty zbozowe jednokrotnej destylacji czy
tradycyjne polskie nalewy na miodzie i ziotach).
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»33 minuty w Zielonej
Gorze czyli w polowie drogi”
Karla von Holtei’a (1798-1880)
jest dziewietnastowiecznym
utworem scenicznym o zasiegu
ponadregionalnym, ktore-
go gléwnym bohaterem jest
miasto Zielona Goéra oraz jego
sztandarowy produkt - zielonogérskie wino. Spiewogra Karla
von Holtei’a, zgodnie z regulg gatunku, przedstawia walory tego
produktu w sposéb przesmiewczy, lecz w formie lekkiej, okraszonej
wpadajaca w ucho muzyka.

O tym, czy zielonogdrzanie faktycznie delektuja si¢ winem
czterech mezczyzn, obrotowym, poiczoszanym albo szkolnym,
dowiedzie¢ si¢ mozna z eseju autorstwa Haliny Bohuty-Stapel,
wzbogaconego dotaczonym tlumaczeniem holtei’owskiej farsy.
A wlasciwie powinienem napisa¢, ze ,,33 minuty ...” zainspiruja
czytelnika zainteresowanego historig naszego regionu do poszu-
kania wlasnej odpowiedzi na pytania dotyczace jakosci zielono-
gorskich trunkéw, zaréwno tych wytwarzanych dzis, jak i tych,
ktore produkowano u nas onegdaj. Pomocng wskazéwka jest
przettumaczony przez autorke fragment dziewietnastowiecznego
artykutu zamieszczonego w zielonogdrskim czasopismie z tego
czasu, w ktorym sam Karl von Holtei, bijac si¢ w piersi, odwotuje
swoje sceniczne szydercze wypowiedzi dotyczace jakosci wina
wytwarzanego w regionie zielonogérskim. Autorka, dopisujgc do
tekstu von Holtei’a scene ,,0”, prolog i epilog, stwarza mozliwos¢
wzbogacania spektakli o tresci wspolczesne, dajac duze mozliwosci
modyfikacji poszczegdlnych przedstawien poprzez odpowiednia
ich rezyserie.

Temat ten bliski jest zainteresowaniom zielonogdrskich winia-
rzy, czego wyraz daje pan Mirostaw Kuleba na famach ”Winiarza
Zielonogorskiego”. W artykule pt. ,Winobranie - mitologizacja
rzeczywistosci”, wydrukowanym w numerze 55 tego pisma
(2014 r.), Autor dzieli si¢ refleksjami na temat korowodu wino-
braniowego. Czytamy tam: ,Goscie winobraniowi obserwujgc
widowisko niczego nie dowiedzg sig o unikalnej winiarskiej historii
Zielonej Gory. Przypuszczam, ze w korowodzie biorg udzial niejako
~etatowi” artysci uliczni z calej Polski, obstugujgcy imprezy tego
typu w innych miastach. Moze jednak powinni zaakcentowad jakis
wlasny, oryginalny zwigzek z winem, aby ich wystep réznit sig od
tego, co pokazujg np. na Jarmarku Dominikariskim”. M. Kuleba
konczy artykul taka oto wypowiedzia: ,Wyobrazam sobie, ze
w Zielonej Gorze podczas winobrania powinna znalez¢ sig scena
teatralna, na ktérej bedzie codziennie grana farsa Karla von Holtei'a
»33 minuty w Zielonej Gorze czyli w potowie drogi”. Pod jednym
wszakze warunkiem: ze wszyscy widzowie bedg mogli w ostatniej
scenie dotgczyé do aktoréw”.

Polecam te wypowiedz laskawej uwadze organizatordéw swiegta
naszego miasta, a takze naszym regionalnym mediom radiowym,
forma sztuki pozwala bowiem na wykorzystanie jej réwniez jako
stuchowiska.

Halina Bohuta-Stapel, ktérej udost¢pnilem oryginal owej
niemieckiej farsy, nie ograniczyla si¢ tylko do jej przettumaczenia

Stanistaw Rogala*

33 MINUTY W ZIELONEJ] GORZE
CZYLI MELPOMENA WSTAWIONA

najezyk polski, lecz zastgpita cze$¢ muzyczng wlasnym rozwigza-
niem, positkujac sie tekstami piosenek zaréwno swojego autorstwa
(jest absolwentka Szkoly Muzycznej I stopnia w Zgorzelcu w kla-
sie fortepianu mgr Wandy Logusz) jak i ttumaczeniami lirykéw
zielonogodrzanina Ottona Juliusa Bierbauma (1865-1910). Autorka
nie poprzestata na tym - ruszyta tropem dociekan zielonogor-
skich historykéw i pokusita si¢ o skonfrontowanie informacji
dotyczacych historii powstania zielonogorskiej siedziby Melpo-
meny, probujac dociec, czy holtei’'owska farsa, onegdaj tak bardzo
popularna na niemieckojezycznych scenach, grana byla takze
i w naszym miescie, a jesli tak — to kiedy i przez kogo. By¢ moze
do promocji naszego produktu regionalnego, jakim niewatpliwie
s3 wino i szampan, przyczynia si¢ zielonogdrscy kabareciarze,
ktérzy sami postrzegani sg takze jako nasz znakomity produkt
regionalny. A kto zagralby role energicznej Rozaury? Brawurowe
popisy aktorstwa komediowego na deskach Lubuskiego Teatru,
chociazby w spektaklu ,,Siostrunie”, daja pewno$¢, ze z obsada
tej roli nie powinno by¢ klopotu.

Autorka pozyskata sponsoréw, ktérzy dofinansowali druk
utworu, zatem znaczna cz¢$¢ naktadu, oprécz egzemplarzy
obowigzkowych dla bibliotek, rozestana zostanie przez wydawce
do urzedoéw i placéwek kulturalno-o$wiatowych jako materiat
promujacy historie naszego regionu. By¢ moze spetni si¢ marze-
nie winiarzy i mieszkancéw naszego miasta, aby zielonogérskie
$wieto wina wypracowalo wlasng tozsamos¢, osadzong w historii.

Do publikacji dotaczone zostaty fotosy aktorow, ktorzy zagrali
w niemieckojezycznej, sfilmowanej wersji tej farsy, grafike przed-
stawiajaca miejsce, w ktorym z duzym prawdopodobienstwem
moglaby rozegra¢ sie akcja ,,33 minut...” oraz grafike, na ktorej
uwidoczniono dwie urocze panie - historyczng winiarke Emme
i winiarke wspoélczesna, ktérej wizerunku uzyczyla poetka, czton-
kini Stowarzyszenia Jeszcze Zywych Poetéw - Emilia Grzelak,
mieszkanka miejscowoséci Wysokie.

Jestem zdania, iz publikacja Haliny Bohuty-Stapel, przyblizajac
czasy $wietnosci zielonogorskiego winiarstwa, dobrze wpasowuje
si¢ w klimat winiarskiego ducha wspolczesnej Zielonej Gory.
Miasto odradza swoje tradycje winiarskie, za$ jego mieszkancy
oraz odwiedzajacy nas turysci ze zniecierpliwieniem czekaja na
swobodng mozliwo$¢ nabywania zielonogérskiego wina, zadajac
sobie pytanie o jego jakos$¢. Zielona Goéra, ktdra stala sie jed-
nym z najwiekszych obszarowo miast naszego kraju, ma wrecz
obowigzek zaistnienia w tej nowej roli nie tylko na ptaszczyznie
administracyjnej, lecz takze historyczno-literackiej. ,Wielka”
Zielona Goéra wyrasta ze $laskich korzeni niewielkiego winiar-
skiego miasteczka i na tym fakcie z powodzeniem mozna oprzec
ksztaltowanie jej przyszlej tozsamosci.

* Stanistaw Rogala — urodzony w Glogowie, od lat 70. XX w. mieszkaniec Zielonej
Gory, z zawodu inzynier, absolwent Wydziatu Elektrycznego Wyzszej Szkoly
Inzynierskiej w Zielonej Gérze, z zamitowania historyk-regionalista, kolekcjoner
ikonografii i zabytkow Zielonej Gory.
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Justyna Jakubiec

UBIERAM
WINO
W SEOWA

Zastandwmy sie czy cala
aura, ktora powstata wokdt
win wszelakich, wynika glow-
nie zich waloréw smakowych,
zapachowych i innych? Czy
wino jako takie mialoby tylu pasjonatéw, znawcow, gdyby nie
pozwolilo po prostu na kolejny temat do rozmowy, rozmowy
uwznios$lajacej, rozmowy ktdra nas cieszy i wzbogaca? Czy nie
na tym polega zdumiewajacy fenomen, rozposcierajacy si¢ wokot
wina? Wino Ignie do towarzystwa, $miechu, cieplych stéw i cieptych
usmiechéw. Wino jest przytulne, jak zapalona wieczorna lampka za
firanka, kojarzy sie z chwila, z szeptem, z rozkosza i zapomnieniem.
Jak przyjemnie jest, kiedy dwie osoby prébujac tego samego wina
poréwnuja swoje doznania, wymieniajg sie zachwytem, staraja si¢
jak najladniej i najciekawiej ubra¢ w stowa odczucia. Tym bardziej
sie staraja, im bardziej chca ukry¢ swoje kwitnace uczucia. Czy nie
czarujgco wyglada ta brunetka z piwnymi oczami, gdy ze stodycza
nabiera w ptuca aromat wina i z entuzjazmem o tym mowi?

Usmiech méj i nostalgia moja

Pije z mojej ulubionej filigranowej lampki z cienkiego szkla.
Kieliszek wdzigczy si¢ przede mng niczym modelka i wolno mu,
gdyz ksztalt jego jest kuszacy. Czy ja zachwycam si¢ gltebokim,
nieodgadnionym posmakiem wisni i jezyny, czy moze my$lami
btadze¢ po krainie wspomnien, gdzie jestem jeszcze mloda, nie-
doswiadczona i naiwna? Nie, ja czuj¢ zapach tych jabtoni uno-
szacych platki ku nie$mialo wygladajacemu stonicu, mity dreszcz
oczekiwania, i tylko dla siebie mam te chwile, gdy w zamy$leniu
pije z mojego ulubionego kieliszka.

Zasypiam i czekam

Mosiezny stojak z winami jest w moim matym pokoiku poma-
lowanym na niebiesko. Zasypiam siggajac myslami do spotkan,
ktére juz bylyitych, ktére mnie jeszcze czekaja. Zastanawiam sie,
z kim przeprowadzg¢ ciekawe rozmowy i jak wiele wspomnien one
zostawig. Zasypiam...

Mirostaw Kuleba

POBLOGOSEAW, PANIE, PLON

W wyniku akgji ,,Wista”, przeprowadzonej w 1947 roku na
potudniowo-wschodnim krancu Polski, okolo 140 tysiecy prze-
siedlencéw narodowosci ukrainskiej znalazo sie na tzw. Ziemiach
Odzyskanych. Rozmieszczono ich réwniez w regionie lubuskim.
To z tego $rodowiska trafil w moje rece pigknie wydany w 1910
roku w Zotkwi greckokatolicki modlitewnik, ozdobiony drzewo-
rytami z ewangelicznymi motywami chleba i wina. Znalazlem
w nim modlitwy rolnikéw zatroskanych o plony, ktérych tre§é
jest bliska rowniez dla nas, winiarzy. A wzruszajaca modlitwa

rodzicéw o powrdt dziecka powotanego do wojska jakze stata sie
aktualna teraz, w obliczu wojny z Rosjg na wschodzie Ukrainy.
Imprimatur dla wydawnictwa podpisat arcybiskup Andrzej Szep-
tycki, metropolita halicki i lwowski, wnuk Aleksandra Fredry, brat
polskiego generata broni z czaséw II Rzeczpospolitej, Stanistawa
Szeptyckiego.

Modlitwa w czasie siewu

W imig Twoje, Boze, rzucam to ziarno na ziemig i prosz¢ pobto-
gostaw moja prace i starania dla niwy, ktéra z woli Twojej swietej
opatrzno$ci ma wykarmi¢ mnie i mojg rodzine. Ty, Boze, jestes
natury Panem najwyzszym. W Twych rekach jest rosa i deszcz,
stonice i ciepto. Wigc blagam Ciebie w pokorze serca, daj, Panie,
ziarnu ktore sieje w imi¢ Twoje, wszystko czego mu potrzeba, aby
wzeszlo, wyrosto i przyniosto plon. Zachowaj, Panie, moja niwe
od gradu i szkodliwych choréb. Odsun od niej, Boze, nadmier-
ng posuche i dlugotrwaty stote. Pozwol mi, najlepszy moéj Boze
i Panie, zebra¢ zdrowe plody ziemi o wlasciwej porze, pozywaé
je wedle Twojej $wietej woli i wdziecznym sercem stawi¢ Ciebie,
najmito$ciwszego Szafarza wszelkiego dobra, Ojca i Synaiswietego
Ducha. Amen.

Modlitwa za syna, ktéry idzie do wojska

Panie, Boze przedwieczny, Krolu wszech§wiata. Ty dla poko-
nania nieuczciwych wrogdéw i dla zachowania sprawiedliwosci
pozwalasz panujacym uzywac miecza i utrzymywac wojska. Kiedy
wiec z Twojej woli dziecko nasze idzie od nas na stuzbe cesarzowi
i panstwu, modlimy sie do Ciebie, Boze, pozwol aby pozostato
wierne swej powinnosci i nie dopus¢, aby zgubilo swoja dusze.
Udziel mu sity, cierpliwosci i wytrwalosci w jego ciezkiej stuzbie.
Przede wszystkim daj mu, Boze, sif¢ przeciwko wrogom jego duszy,
by z Twoja przeswieta faska dochowatlo §wietej wiary i niewinnosci
ducha. Ty sam, Boze, wiesz, jakie wielkie niebezpieczenstwo grozi
duszy naszego dziecka w wojsku. Dlatego goraco prosimy Ciebie,
uchron je od tych niebezpieczenstw i zachowaj je dla nas takim,
jakie od nas odchodzi [...].
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Mirostaw Kuleba

POJEMNOSCI BIBLIJNE

Od niemal dwdch tysiecy lat niektdre umysty zaprzata pewien
winiarski problem: ile niebianskiego wina spozyto podczas wesela
w Kanie Galilejskiej? Wszyscy wiemy, jak si¢ to odbylo, $wiadectwo
cudu dat $wiety Jan Ewangelista. ,,2.6. Y bylo tam sze$¢ stagiew
kamiennych, wedtug oczy$cienia Zydowskiego postanowionych,
bioragcych w si¢ kazda dwie albo trzy wiadra”. Wiemy takze, iz
wino byto zacne, lecz jednakowoz - ile go wypito?

Precyzyjne wyliczenia sprobowal przeprowadzi¢ pewien nie-
miecki matematyk i biblista, Johann Jacob Schmidt. Znajdujemy je
w niewielkiej, arcyciekawej ksiazeczce o dtugim tytule, z ktérego
zostawie tylko poczatek: ,Biblischer Mathematicus oder Erldute-
rung der Heil. Schrift aus den Mathematischen Wissenschaften”,
czyli ,Matematyk biblijny albo objasnienie Pisma Swietego na
gruncie wiedzy matematycznej”. Dzietko zostalo wydane w roku
1736 przez Gottloba Benjamina Frommanna, drukarza z Sule-
chowa kolo Zielonej Gory, z aneksem Georga

Giusto de’ Menabuoi: Wesele w Kanie, 1376-78. Fresk w baptysterium w Padwie

pojemnosciag dzbana badz naczynia do przechowywania wody
lub maki, jak greckie petpritng, metrétes (J 2, 6). Zarazem jest to
wlasnie naczynie, w ktérym tloczy sie winogrona.

Grecka miara metrétes zawiera 12 choas lub congios, zas
1 congius zawiera 6 rzymskich sextarios, co daje razem 72 sextarii
albo log (10,16 ).
1 homer, hebr. chomer jest réwny hebraj-

Sarganeck, rektora szkoty miejskiej w Neu-
stadt nad Aisch w Brandenburgii, w ktérym
ten podjal probe matematycznego okreslenia
wielkosci grzechow i win, Versuch einer
Anwendung der mathematic in dem Articul
von der GrofSe der Siinden-Schulden.

Wedlug Schmidta, w Jerozolimie w cza-
sach Jezusa postugiwano si¢ podstawowa
miarg pojemnosci powiazana z zawartoscig
kurzego jaja - w jezyku niemieckim: Eyer-
-Schaalen. Jak wynikato z badan poréwnaw-
czych, byla to jednak miara znaczaco wieksza,
niz analogiczna stosowana w niektérych
krajach niemieckich. Zydowski 1 log, jedna
z najmniejszych stosowanych w czasach biblij-
nych miar pojemnosci, odpowiadat zawarto-
$ci 6 kurzych jaj. W swojej pracy o miarach
Eisenschmidt okreslit te pojemno$¢ na 28 ¥4
paryskiego cala sze$ciennego (czyli 0,565 1).
Nadto pojemnosci 1 loga odpowiadat rzymski
sextarius czyli kubek. Trzecia cze$¢ loga nosita
rzymska nazwe triens badz triental i stuzyla
do mierzenia zaréwno cieczy jak i substancji sypkich. Jego czwar-
ta cze$¢ to quartarius, odpowiadajacy zawartosci 1 % kurzego
jaja — 1 byla to w wiekach $rednich ilo$¢ wina, ktérg wolno wypié
kaptanowi podczas odprawiania Mszy Swietej (réwna 0,141 1).

1 hin byta to Zydowska miara stanowigca szdsta cze¢s¢ batha,
zawierajaca 12 log lub sextarios. Do skiadania codziennej ofiary
w $wiatyni wraz z chlebami pokladnymi i oliwg potrzebna byta
czwarta cze$¢ hin wina (Wj 29, 40; Kpt 23, 13; Lb 15, 5-7; 28, 7).
Réwniez do ofiar calopalnych dodawano ofiare z wina: do cielca
Y hin, do barana % hin, do jagnigcia % hin wina (Lb 28, 14).
Wedtug Eisenschmidta 1 hin = 337 paryskich cali szesciennych
co po przeliczeniu daje 6,69 litra.

1 bath, gr. batus, niem. Tonne albo Eimer czyli wiadro zawiera
6 hin i jest jednakowy z miarg pojemnosci dla zboza o tej nazwie.
Wg Eisenschmidta:

1 bath = 2022 paryskie cale sze$cienne, po przeliczeniu na
litry 40,12.

1 cad, hebr. cadus, fac. hydria nie jest wlasciwg miara, lecz

Cud w Kanie galilejskiej. Drzeworyt, XIX w.

skiemu corusowi i zawiera 10 bath albo epha.
Byl najwieksza miara pojemnosci u Zydéw,
zaréwno dla ptynéw jakiziarna. Odpowiadat
cigzarowi, jaki mogt nies¢ osiot, skad brata
sie tez inna jego nazwa, asinus, osiol. Wg
Eisenschmidta 1 chomer = 20220 paryskich
cali sze$ciennych (401,16 1).

W Waulgacie tekst szdstego wersetu roz-
dziatu drugiego ewangelii Janowej brzmi:
»Erant autem ibi lapideae hydriae sex positae
secundum puruficationem Judaeorum, capien-
tes singulae metretas binas vel ternas”. Mowa
jest zatem o naczyniu mieszczagcym dwa lub
trzy metreétes, po przeliczeniu na litry: 20,32
badz 30,48 litrow.

Johann Jacob Schmidt obliczyt takze ile
wina sktadano rocznie jako ofiare w jerozo-
limskiej Swigtyni. Ot6z kazdego dnia do kaz-
dego zlozonego w ofierze catopalnej baranka
dodawano jedng kwarte albo ¢wier¢ 1 hin, co
dawalo rocznie:

do 708 jagniat (Lb 28, 7) 708 kwart
W kazdy szabat 100 kwart
Przy kazdym nowiu (Lb 28, 11; 28, 14) 148 kwart
W kazdg Pasche,

przez wszystkie 7 dni do 14 cielcéw po 2 kwarty 28 kwart
do kazdego z 7 baranéw po ¥ hin 9 ¥ kwart
oraz do 50 jagniat 50 kwart
Na $wieto Tygodni do 2 cielcow 4 kwarty
do 1 barana % hin 1 ¥ kwart
oraz do 7 jagniat 7 kwart
Na $wieto Tragb 10 ¥ kwart
Na $wieto Oczyszczenia 10 ¥ kwart
Na $wigto Namiotéw do 71 cielcow 142 kwarty
do 15 baranéw po 1% hin 20 kwart
oraz do 105 jagniat 105 kwart
Razem 1343kwarty

Owe 1343 kwarty zredukowane do hin dajg 335 % hin, to jest
2 tysigce 246 litrow.
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Renata Wisniewska

NOWE PESTYCYDY
DLA OCHRONY WINNIC

Od 2013 roku zgodnie z przepisami Panstwowej Inspekcji
Ochrony Roélin i Nasiennictwa plantatorzy winoroéli moga sto-
sowa¢ nastepujace $rodki ochrony roélin:

Fungicydy

RIDOMIL GOLD MZ PEPITE 67,8 WG jest $rodkiem grzybo-
bdjczym o dziataniu uktadowym i kontaktowym, przeznaczonym
do ochrony przed chorobami grzybowymi. W formie granul, do
stosowania zapobiegawczego w okresie intensywnego wzrostu
roélin, w postaci zawiesiny wodne;j.

W uprawie winoroéli zarejestrowany jest do walki z macznia-
kiem rzekomym. Zalecana i maksymalna dawka dla jednorazo-
wego zastosowania: 0,75 kg/ha. Maksymalna liczba zabiegéw: 3.
Odstep pomiedzy zabiegami: 10-14 dni. Zalecana ilo§¢ wody: 700
I/ha. Oprysk drobnokroplisty. Zabiegi wykona¢ zapobiegawczo
lub z chwilg wystapienia pierwszych objawéw choroby, od fazy
wyraznie widocznych kwiatostanéw do konca fazy kwitnienia.
Okres prewencji — nie dotyczy. Okres karencji — 56 dni.

ROVRAL AQUA FLO 500 SC jest srodkiem grzybobojczym
o dzialaniu kontaktowym do stosowania zapobiegawczego przed
chorobami grzybowymi. Koncentrat w postaci stezonej zawiesiny,
do rozcieniczania wodg.

W uprawie winorosli zarejestrowany jest do walki z szara
plesnia. Zalecana i maksymalna dawka srodka dla jednorazowego
zastosowania: 1,51/ha (0,15% tj. 150 ml/100 1 wody). Maksymalna
liczba zabiegéw w sezonie wegetacyjnym: 2. Odstep pomiedzy
zabiegami: 7-14 dni. Pierwszy zabieg wykona¢ na poczatku
okresu kwitnienia. Srodek stosowaé przemiennie z fungicydami
o odmiennym mechanizmie dziatania. Zalecana ilo$¢ wody: 500-
10001/ha. Oprysk drobnokroplisty. Okres prewencji — nie dotyczy.
Okres karencji - 21 dni.

Codzienny bezptatny newsletter o mocnych alkoholach:
www.spirits.com.pl/newsletter

SWITCH 62,5 WG jest $rodkiem grzybobdjczym o dziata-
niu wglebnym i kontaktowym, do stosowania zapobiegawczego
i interwencyjnego w zwalczaniu choréb grzybowych. Koncentrat
w formie granul do sporzadzania zawiesiny wodne;j.

W uprawie winorosli zarejestrowany jest do walki z szarg
plesnig i zapobieganiu infekcjom wtornych patogenow (skazenie
przetrwalnikami Aspergillus spp.). Zalecana i maksymalna dawka
dla jednorazowego stosowania: 1,2 kg/ha. Termin stosowania:
zapobiegawczo lub z chwilg pojawienia si¢ pierwszych objawow
choroby. Maksymalna liczba zabiegéw w sezonie wegetacyjnym:
2. Odstep pomiedzy zabiegami: 21 dni. Zalecana ilo§¢ wody:
400-1000 1/ha. Okres prewencji - 21 dni. Okres karencji - 21 dni.

SIARKOL BIS 80 WG, STARKOL EXTRA 80 WG s fungicy-
dami o dzialaniu kontaktowym, do stosowania zapobiegawczego
w ochronie roélin sadowniczych i innych przed maczniakiem
prawdziwym. W formie granul do sporzadzania zawiesiny wod-
nej. Maksymalna dawka dla jednorazowego zastosowania: 4 kg/
ha. Zalecana dawka dla jednorazowego zastosowania: 1-4 kg/ha.
Maksymalna liczba zabiegéw w sezonie wegetacyjnym: 8. Odstep
miedzy zabiegami: 7 dni. Wiekszg z zalecanych dawek stosowa¢
przy duzym nasileniu choroby. Termin stosowania: co 7 dni, zapo-
biegawczo lub po pojawieniu si¢ objawéw choroby. Zalecana ilo$¢
wody: 500-1000 1/ha. Oprysk drobnokroplisty. Okres prewencji
- nie dotyczy. Okres karencji - 5 dni.

TOPAS 100 EC - $rodek grzybobodjczy o dziataniu syste-
micznym, stosowany nalistnie zapobiegawczo i interwencyjnie
w ochronie roslin sadowniczych przed chorobami grzybowymi.
Koncentrat do sporzadzania emulsji wodne;j.

W uprawie winorosli przeznaczony do walki z maczniakiem
prawdziwym. Srodek nalezy stosowaé zapobiegawczo i inter-
wencyjnie, po wystapieniu pierwszych objawow choréb, od fazy
rozwoju 5 liscia do poczatku fazy dojrzewania jagdd, kiedy jago-
dy zaczynaja si¢ wybarwia¢ (BBCH 15-81). Maksymalna dawka
dla jednorazowego zastosowania: 0,32 1/ha. Zalecana dawka dla
jednorazowego zastosowania: 0,08-0,321/ha. Maksymalna liczba
zabiegéw w sezonie wegetacyjnym: 4. Odstep miedzy zabiegami:
10 - 14 dni. Zalecana ilo$¢ wody: 400-1600 1/ha. Okres prewencji
- nie dotyczy. Okres karencji - przemyst winiarski 35 dni; wino-
grona do konsumpcji - 28 dni.
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Insektycydy

AFFIRM 095SG - srodek owadobdjczy o dziataniu kontak-
towym i zoladkowym, przeznaczony do zwalczania szkodnikow
w uprawach sadowniczych i innych. Na roélinie dziata wglebnie
i translaminarnie. W formie granul rozpuszczalnych w wodzie.

Dla winoroéli zarejestrowany jest do zwalczania zwoéjki kwasi-
groneczki. Zabieg nalezy przeprowadzaé w oparciu o obserwacje
nalotu za pomoca pulapek feromonowych - po zlozeniu jaj, na
poczatku masowego wylegu larw. Ostatni zabieg mozna wykona¢
na poczatku dojrzewania gron. W zaleznosci od intensywnosci
wystepowania szkodnikéw zabieg mozna powtarzaé co 7-10 dni.
Zalecana dawka do jednorazowego zastosowania: 2,5-3 kg/ha.
Maksymalna liczba zabiegéw w sezonie wegetacyjnym - 3. Odstep
miedzy zabiegami - minimum 7 dni. Zalecana ilo§¢ wody: 500-
12001/ha. Oprysk drobnokroplisty. Okres prewencji — nie dotyczy.
Okres karencji - 7 dni.

Akarycydy

ORTUS 05 SC jest $rodkiem przedziorkobojczym o dziala-
niu kontaktowym i Zotadkowym. Koncentrat w postaci stezonej
zawiesiny do rozcienczania woda.

Zwalcza wszystkie ruchome stadia rozwojowe przedziorkéw.
Na roélinie dziala powierzchniowo. W uprawie winorosli prze-
znaczony jest do zwalczania przedziorka owocowca i przedziorka
chmielowca. Zalecana dawka dla jednorazowego zastosowania:
1,0-1,8 1/ha. Maksymalna liczba zabiegdw: 1. Wyzszg z zalecanych
dawek stosowa¢ w przypadku duzej liczebnoéci szkodnika. Srodek
mozna stosowaé od pojawienia sie pierwszych lisci do fazy doj-
rzewania owocow, z zachowaniem okresu karencji. Zalecana ilo$¢
wody: 500-1000 1/ha. Opryskiwanie: ultradrobnokropliste. Okres
prewencji — nie dotyczy. Okres karencji — 28 dni.

Dokladne informacje dotyczace stosowania srodkéw ochrony
roélin podane sa na etykiecie, i aby ustrzec si¢ przed szkodliwym
ich dziataniem dla ludzi, roélin chronionych i calego $rodowi-
ska przyrodniczego, nalezy bezwzglednie si¢ do nich stosowac.
Konieczne jest przestrzeganie terminéw stosowania, dawek,
czestotliwo$ci, okreséw prewencji i karencji, uzywanie sprawnego
sprzetu i maszyn, odziezy ochronnej, odbycie szkolenia z zakresu
ochrony roslin, itd.

e

VITI T CULTURA

projektowanie winnic
sadzonki winorosli
rusztowania winiarskie
produkcja wina

www.viticultura.pl
kontakt@viticultura.pl
tel. +48 602 352748

Srodek ochro- | Zwalczana Substancja Grupa zwigz-
ny roslin choroba lub czynna kéw czynnych
szkodnik
RIDOMIL Fenyloamid
GOLDMZ | Maczniak | Metalaksyl
PEPITE 67,8 rzekomy o Ditiokarbami-
Mankozeb 64% .
WG nian
ROVRAL .
AQUA FLO Szaraplesn | Iprodin 42,91% lee;rllzgksy—
500 SC
Cyprodynil Anilinopiry-
SWITCH 62,5 Szara pless 37,5% midyna
WG b Fludioksonil
25% Fenylopirol
SIARKOL BIS
80 WG, Maczniak
SIARKOL o Siarka 80%
EXTRA 80 | Prawezwy
WG
Maczniak Penconazol .
TOPAS 100 EC prawdziwy 10.15% Triazol
AFFIRM Zwojka kwa- | Benzoesan ema- | Lakton makro-
095S8G sigroneczka | mektyny 0,95% cykliczny
Przedziorek Fenpiroksymat
ORTUS 05 SC | chmielowiec i p5 020/Y Fenoksypirazol
owocowiec e

Winiarze wierzg, ze producenci §rodkéw ochrony roslin na
tym nie poprzestana i beda rejestrowa¢ i wprowadzaé na polski
rynek kolejne fungicydy, poniewaz wazng droga do sukcesu jest
naprzemienne stosowanie srodkéw z réznych grup chemicznych.
Miejmy nadzieje, ze powickszajacy sie ciagle areal winnic bedzie
ich do tego motywowal.

Nalezy tez pamigtac, ze chemia to nie jedyny ratunek. Wszy-
scy uzytkownicy srodkéw ochrony roslin powinni postepowac
zgodnie z ustawg z dnia 8 marca 2013 r. o srodkach ochrony roslin
(Dz.U. poz. 455), wedlug ktdrej z dniem 1 stycznia 2014 r. stosowa-
nie integrowanej ochrony roslin stalo si¢ obowiazkiem wszystkich
profesjonalnych uzytkownikéw srodkéw ochrony roslin. Wigcej
na ten temat w nastepnym numerze WZ.
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INSTRUKCJA TECHNOLOGICZNA
DLA WIN GRONOWYCH (10)

Dalszy cigg z nr. 55 Winiarza

Rozdzial 11
LEZAKOWANIE I PIELEGNACJA WIN (CD)

D. Klarowanie win (cd)

Stracanie nadmiaru Zelaza z wina za pomoca Zelazo-
cjanku potasu

Proces odzelazniania obejmuje wytracanie wszystkich metali
ciezkich za pomoca zelazocyjanku, a poza tym jednoczeénie
klaruje wino i przyspiesza jego dojrzewanie. Poniewaz proces
»upiekszania” zelazocjankiem prowadzi sie w warunkach, ktore
przy nieumiejetnym stosowaniu moga wytworzy¢ kwas pruski (I),
nalezy przed zadaniem zelazocjanku do beczki z winem przepro-
wadzi¢ caly szereg prob laboratoryjnych dla $cistego okreslenia
ilo$ci tego odczynnika.

Odczynniki, szklo i aparatura, potrzebne do przepro-
wadzenia wstepnych badan

1. Roztwoér 0,1% zelazocjanku potasu K,Fe(CN), nalezy przygo-
towa¢ bardzo dokladnie przy uzyciu wagi analitycznej, biorac
0,1 g soli chemicznie czystej na 100 ml kolbe miarows. Roztwor
nalezy przechowywac w ciemnej butelce, polaczonej z mikrobiu-
reta. W braku dokladnej biurety najlepiej postugiwac sie bardzo
doktadng pipeta miarowa. Kazde 0,1 m10,1% K Fe(CN), zuzyte
na 10 ml wina odpowiadaja 1 g tej soli na 100 | wina.

2. Roztwor 0,1% taniny, przyrzadzony w nastepujacych pro-
porcjach: 1 g taniny rozpuszczamy w niewielkiej ilo$ci wody,
przenosimy roztwor do 1 litrowej kolby miarowej, dodajemy 150
ml 96% alkoholu i dopelniamy woda do kreski. Najdogodniej
butelke z taning polaczy¢ z automatyczng biuretg, mozna tu
zastosowac zwykla biurete.

3. Roztwor 0,1% zelatyny sporzadza sie wedtug przepisu: 1 g zela-
tyny rozpuszcza sie w ca 100 ml wody o temperaturze 35 - 40°.
Splukuje si¢ za pomoca 700 ml wody do kolby miarowej na
1 litr, dodaje 150 ml alkoholu 96% i dopelnia woda do kreski.
Przechowuje si¢ go w butelce z biuretg automatyczna.

4. Roztwor 10% kwasu solnego HCL, najlepiej w butelce z biureta
automatyczng.

5. Odczynnik do wykrywania zelaza — jest nim 5% roztwor mie-
szaniny zelazocjanku i zelazicjanku potasu. Przyrzadza go si¢
w proporcji: 5 g zelazocjanku K,Fe(CN), i 5 g zelazicjanku potasu
K,Fe(CN), na 100 ml wody, zmieszane razem.

6. Odczynnik do wykrywania nadmiaru zelazocyjanku.
Jest nim nasycony roztwoér alunu zelazowo-amonowego
FeN H,(SO,),»12 H,O. Przyrzadza si¢ go przez nalanie wodg
na zimno tej soli i czgste wstrzasanie. Stezony roztwor alunu
odsacza sie dnia nastepnego znad krysztatéw soli. Odczynniki
51 6 przechowuje si¢ w flaszeczkach z kroplomierzami, badz
zaopatrzone w zwykla pipete.

7. Okolo 20 proboéwek ze statywem
pipeta na 10 ml
6 lejkéw matych o $rednicy 5 - 6 cm
bibuta na sgczki.

Prdéba wstepna

Np. do 6-ciu probéwek odmierzamy po 10 ml wina, nastepnie
nalewamy z biurety (w braku mikrobiurety odmierza si¢ pipeta
miarowg) po 0,3; 0,6; 0,9; 1,2; 1,5 itd. ml 0,1% roztworu Zelazo-
cjanku potasowego, nastepnie do kazdej probowki dodaje po 1 ml
0,1% roztworu taniny, i po dokltadnym wymieszaniu po 1 m1 0,1%
roztworu zelatyny i znéw dokladnie wstrzasa.

Po skfaczkowaniu sie osadu, co nastepuje przy powyzszych
iloéciach taniny i zelatyny juz po uplywie godziny, sprawdza sie
w jednej ze sSrodkowych probowek obecnos¢ zelaza wzglednie nad-
miar zelazocjanku potasu. Mianowicie przesacza si¢ zawarto$¢ np.
trzeciej probowki (gdyby przesacz byl metny nalezy go parokrotnie
przesaczy¢ przez te sama bibute az do otrzymania klarownego roz-
tworu), przesacz dzieli si¢ mniej wiecej na dwie czesci réwne, kazda
zakwasza 1 ml 10% kwasu solnego i do pierwszej proboéwki dodaje
sie 1-2 krople mieszaniny zelazo-zelazicyjanku, a do drugiej 1-2
kropli roztworu alunu Zelazowo-amonowego. Gdy od mieszaniny
zelazo-zelazicyjanku wystapi zielone lub niebieskie zabarwienie
a pod wplywem alunu nie zajdzie zmiana barwy, dowodzi to, ze
w winie znajduje si¢ jeszcze nadmiar Zelaza. Dalej przeprowadza
sie jeszcze takie samo badanie z nastepnymi probéwkami, a wiec
4-tg, 5-t3, azbadanie odczynnikiem na zelazo i na zelazocjanek da
odwrotne zjawisko niz w probéwce 3-ciej, czyli pod wplywem mie-
szaniny zelazo-zelazicyjanku nie zajdzie zmiana, a pod wptywem
alunu wino zabarwi si¢ na zielono lub niebiesko. Gdyby zmiana
barwy zaszta w probéwce 5-tej dowodziloby to, Ze granica doda-
wania zelazocjanku potasu do 10 ml wina lezy miedzy 1,2a 1,5 ml.

Czynniki te mozemy przedstawi¢ w tabeli:

Zmiany barwy Zmiany barw
Nr Dodatek | pod wptywem 5% odw yl wenz’
probki | K Fe(CN) ml | zelazo-Zelazicy- P lp Y
janku atund
1 0,3 niebieska bez zmiany
2 0,6 niebieska bez zmiany
3 0,9 zielona bez zmiany
4 1,2 zielonkawa bez zmiany
5 1,5 bez zmiany lekko niebieska
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